
Energiförbrukning Gjutjärnsspis kontra Induktion 

 

Nedan visas en jämförelse i t.ex. ett hotell med frukost, lunch och middag. Där sparar en kund många tusen 
kronor varje månad, plus att allt gått snabbare än med en vanlig restaurangspis. Därtill så har värmeutvecklingen 

i köket även varit betydlig lägre, och ventilationen har kunnat ställas ner, och även där sparat ström.  

 

Snabbare matlagning, bättre energieffektivitet och bättre arbetsmiljö. 

 

 

 

 

 


