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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions carefully. Keep the instructions for installation and use for use at a later date or

for the next owner. Try operating the appliance afterunpacking it. Do not connect the appliance if it has
been damaged during transport. Describe the damage in writing and call customer services otherwise your
warranty will expire. The appliance must be installed according to the appended instructions for installati-
on. The appliance is only intended for cooking food. Monitor the appliance during operation. Only use it in
enclosed areas. Do not place any covers on the hotplates, these could cause injurydue to overheating, com-
bustion or cracking for example. Do not use any inappropriate protective equipment or child-proof gratings,
these could cause injury. This appliance is not intended for operation with an independent timer or remote
control.

If you are fitted with a pacemaker or other electronic medical equipment, be careful, because you will be
located within the machinesinduction field after switching the hob on. Ask your doctor or the manufacturer
of the medical device whether your device’s operation will be disrupted or whether it will not be affected.

Risk of fire!

- Hot oil and fat combusts readily. Never leave hot oil or fat without supervision. If a fire occurs, ne-
ver try to extinguish it with water. Switch the hob off and smother the flames carefully with a saucepan lid,
fire blanket or other similar method.

- The hotplates are very hot. Never place any flammable items on the cook top. Do not store any items
on the cook top.

- The appliance is hot. Never keep flammable items or sprays on the cook top itself.

Risk of burns!

- The hotplates and their surrounding area, particularly potential frames, are hot. Never touch the
hotplates. Do not let children close to the appliance.

- If the hotplate radiates heat, but the display does not work, switch the fuses off. Call customer servi-
ces.

- Metal items on the cook top heat up very quickly. Never place metal items, such as knives, forks,
spoons and saucepan lids, on the cook top.

- Switch the hotplate off using the main switch after every use. Do not wait for the cook top to switch
off automatically, because there is no cookware on it.

- Risk of electric shock! Unauthorised repairs are dangerous. Repairs may only be carried out or da-
maged wires replaced by a customer service technician trained by us. If the appliance malfunctions, remove
the plug from the socket or switch the circuit breaker. Call customer services.

- If moisture enters the appliance, this may cause injury by electric shock. Do not use high-pressure
cleaners or steam cleaners.

- Malfunctions of the appliance may cause injury by electric shock. Never switch a malfunctioning
appliance on. Remove the plug from the socket or switch the circuit breaker. call customer services.

- Cracks or fissures in the glass ceramic surface may cause injury by electric shock. Switch the circuit
breaker. Call customer services.

Risk of damage!

- The cook top is fitted with a ventilator beneath it. Adhere to the instructions for installation of the
appliance in relation to air supply.

Warning!

- The rough bottoms of pots and pans will scratch the cook top.

- Never place empty cooking ware on the cook top. This could cause damage.

- Do not place hot pots or pans on the control panel, display or hotplate frames. This could cause da-
mage.

- Damage could be caused by hard or pointed items falling on the cook top, display or hotplate frames.
- Aluminium foil and plastic containers will melt on the hot hotplates. We do not recommend using
protective foil in the oven.
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SAFETY INSTRUCTIONS

General warning symbol
There is a risk of danger (injury) if the safety regulations are not adhered to.

This symbol warns against dangerous voltage. (image 5036 IEC 60417-1)

This symbol warns against non-ionising electro-magnetic radiation (image 5140 IEC 60417-1)

Warning
Minor injuries or damages may be caused if the appliance is used in conflict with its purpose, or during
unauthorised manipulation.

The warning symbols found on the appliance itself must be adhered to and must be kept legible.

Warning
Before using or maintaining the appliance you must read the instructions for use.

Risks arising from failure to adhere to the safety regulations

Failure to adhere to the safety regulations may endanger the safety of people, the surrounding area and the
appliance itself. You are not entitled to compensation of damages in the event of failure to adhere to the safety
regulations.

Failure to adhere to the safety regulations may specifically cause the following hazards

(Examples):

- Risk of electric shock

- Risk to people from hot cookware

- Risk to people from hot hotplates (glass ceramic)

Safe use

The safety regulations contained in these instructions for use, valid national regulations for working with
electric appliances and for preventing injury and the in-house work and safety regulations, must be adhered
to.



- Warning!The cookware you cook in may only be placed on the hotplate so that its bottom does

not overlap the perimeter of the hotplate. No hot pots or pans may be placed on the control panel, display or
frame. Failure to follow this instruction ma result in damage to the cookware and appliance.

- What will happen: the cookware will melt, or fuse together, the material in the gap between the
appliance and the work surface will burn away due to the heat from the pots, which will ruin the seal and
moisture and grease will begin to enter the appliance, which may lead to its malfunction, malfunctions of the
display and control panel.

- If the glass ceramic surface is cracked or broken, the hob must be switched off and disconnectedfrom
the power supply. Do not touch any parts inside the inductionhob.

- The glass ceramic surface heats up when cookware is placed on it. In order to prevent injury (burns),
do not touch the glass ceramic surface.

- Please monitor hot food and fluids.

- WARNING: we point out that the floor in the area surrounding the appliance may be slippery. This
may cause injury.

- In order to prevent the cookware overheating by heating it when empty, do not heat it without super-
vision or without containing foodstuffs.

- Switch the hotplate oft if you remove the cookware. This means you will avoid the hotplate automa-
tically switching on as soon as you place cookware on it again. You will avoid the cookware from heating up
without supervision. If someone wants to use the hob, he/she will have to switch it on again by turning the
regulator to “on”.

- Do not use the hotplates as a storage areal!

- Do not place any paper, cardboard, fabric, etc. between the cookware and glass-ceramic surface, this
could cause a fire. Aluminiumfoil and plastic containers must not be placed on hot surfaces.

- You must realise that various items worn by the user, such as rings, watches etc. may heat up signifi-
cantly if near the cook top.

- The hotplate must be switched off using the switch after use — do not rely on the cookware recognition
system.

- Do not place credit cards, telephone cards, cassettes or other itemssensitive to magnetic fields, on the
glass-ceramic surface.

- Only the recommended types and sizes of cookware may be used.

- Inductionhobs have an internal cooling system. Make sure that the air supply and off takevents re-
main unrestricted (by fabric for example), do not cover them. This could cause the appliance to overheat and
switch off.

- Prevent fluids from entering the hob and water or other fluids from boiling over the edge of cook-
ware. Do not clean the hob using a jet of water.

Unauthorised manipulation and use in conflict with the purpose of the appliance
Correct and reliable functioning of the appliance will only be assured if it is used correctly. Limit values given
in the appliance’s technical data must not be exceeded or reduced under any circumstances.

Modification / Use of spare parts

Contact the manufacturer if you need to make any modifications to the appliance. In order to guarantee your
safety use only the original spare parts or accessories approved by the manufacturer. The warranty expires

if you use non-original components. During disassembly, testing and repairs you must
make sure the appliance is in a stable position.

Warning! When replacing spare parts, the induction cooker must be “visibly disconnected” from the po-
wer supply.



RECOGNITION OF COOKWARE

Containers with a diameter of less than 12 cm will not be recognised. The LED pilot light will light up during
operation or the digital display shows the chosen power setting (1-9). No power setting will be shown if the
appliance is operated without cookware or if the container was not recognised or if it is made from unsuita-
ble material. The pilot light will flash briefly or the display will show a message stating that no cookware was
recognised. See error messages.

Monitoring of the heating zone

The heating zone is monitored by a temperature sensor placed beneath the glass ceramic surface (the middle
of the hotplate). Overheated cookware (hot oil, empty pans) are recognised and the current supply is inter-
rupted. The cooker renews the current supply to the cookware only when the temperature falls to normal
values.

Warning! Only the hob is protected against overheating, not the cookware. An overheated container is
only recognised when the glass ceramic surface reaches a temperature during which the appliance is switched
off (260 oC).

Causes of noise
The cooling ventilators can be heard, they switch off and on when the appliance is being operated.

GENERAL INSTRUCTIONS

These instructions for use contain basic information, which must be taken into consideration during installa-
tion, use and maintenance. The installer and user must read the instructions for use completely before insta-
lling the appliance and putting it into use and these instructions must be stored near the hob so that they are
available for viewing at any time.

Use

The induction hob is intended for cooking food. It may used to boil, heat, flambé¢, grill, etc. Warning: only
containers made from induction material may be used on the induction hob. Only materials we recommend
and which are suitable for professional use may be used for making the cookware. The whole bottom of the
container must be magnetic. If in doubt try testing the cookware with a magnet.



DECLARATION OF A STANDARDS CONFORMITY

The producer confirms that the devices agree with 2004/108/ES, 2006/95/ES standards, rule nr. 616/2006
sb., 17/2003 sb. and with relevant goverment orders. Instalation must be done with respect to valid standards.
Attention, the producer refuses any responsibility in case of direct or indirect damages which are caused due
to wrong instalation, incorrect intervention or modification, insufficient maintenance, incorrect use and also
possibly caused by other reasons presented by items in sale conditions. This appliance is set only for skilled
use and must be operated by qualified persons only. Parts set and secured by the producer or accredited
person must not be rebuilt by user.

TECHNICAL DATA

Label with technical data is placed on the back side of the device. Study the electrical diagram of connection
and all following information before instalation.

SPI-704 E 400/3N/50 7 2x3,5 40x73x30 v 37
SPI-704 ES 400/3N/50 10 2x5 40x73x30 v 42
SPI-704 E WOK 400/3N/50 7 2x35 40x73x30 v 43
SPI-704 ES WOK | 400/3N/50 10 2x5 40x73x30 v 31
SPI-708 E 400/3N/50 14 4x3,5 80x73x30 v 69
SPI-708 ES 400/3N/50 20 4x5 80x73x30 v 77
SPI-740 E 400/3N/50 7 2x35 40x73x90 v 49
SPI-740 ES 400/3N/50 10 2x5 40x73x90 v 68
SPI-740 E WOK 400/3N/50 7 2x3,5 40x73x90 v 41
SPI-740 ES WOK |  400/3N/50 10 2x5 40x73x90 v 42
SPI-780 E 400/3N/50 14 4x3,5 80x73x90 v 89
SPI-780 ES 400/3N/50 20 4x5 80x73x90 v 94

PACKING AND DEVICE CHECK

The device leaves our stocks properly packed with appropriate symbols and labels. There are also appropriate
instructions for use. In case the packing shows bad handling or damage, it must be reclaimed at transporter
immediately by writing and signing of a damage protocol.

Important notice:

* only for proffesional use

« this instructing guide must be read properly and carefully because it contains important information about
safety elements, installation, use

* these recommendations refer to this product

* this product corresponds with valid standards

» this guide must be properly deposited for future use

* keep the children away from manipulation with the product

» when selling or moving the product to another place it is necessary top make yourself sure that the staff
or the professional service has got acquainted with control and installation instructions from enclosed guide
* only authorised person can operate the product

* it can not be switched on without supervision

» we recommend to have the product checked by professional service min. once a year

* only original spare parts can be used for repairs

* the product can not be cleaned by the water jet or pressure shower

» by damage or break down disconnect all the feeders (water, gas, electricity) and call professional service

* producer refuses any responsibility in case of damages caused by wrong installation, by disobserving of
above mentioned recommendations or by other use etc.
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PLACEMENT

The device must be instalated in well ventilated room what is necessary for regulation of the function of the
device (technician must go by valid standard (EN....). If the device is situated close to the wall or if it is in
contact with the furniture walls, these walls must resist the temperatures ranging to 90°C. Instalation, setting,
putting into operation must be done by qualified person who is competent for this and according to the valid
standards.

Wrap up the device and check whether it was not damaged during transport. Settle the device on horizontal
surface (max imbalance 2°).Settle the device under the fumehood to eliminate water steam and bad smell.
The device can be instalated separately or in a set with devices of our production. Min. distance 10 cm
from other subjects must be kept.It is also necessary to prevent our product from contact with combustible
materials. In this case you must make corresponding changes to secure heat izolation of combustible parts.
Safety measures from the standpoint of the fire protection according to EN 061008¢l. 21:

TECHNICAL INSTRUCTIONS FOR INSTALATION AND REGULATION

Important:
The manufacturer does not provide warranty for defects caused by improper use, failure to instructions
contained in the attached instructions for use and mistreatment of the appliances.

Installation, adjustment and repair of appliances for kitchens, as well as their removal because of possible
damage to the gas can be carried out only under a maintenance contract, this contract may be signed with an
authorized dealer, and must be complied with regulations and technical standards and regulations regarding
the installation, power supply, gas connection and health & safety system.

These instructions are intended for the qualified technician who must perform the installation, put it into
operation and test the appliance.

Any activity as settings, placement, rebalancing etc, must be made only when is device disconnected from
electricity. If it is necessary to have the device connected to the electricity you must keep the highest attention
to avoid any injuries.

DEVICE INSTALATION

Instalation, setting, rebuilding for another gas type, putting into operation must be done by qualifi ed person
whois competent for this and according to the valid standards. The device can be instalated in good ventilated
room. When it is possible place the device under the fumehood to suck off the products of combustion. Air
needy to the burning is 2m/3/h/kW ot the performance of the instaled device. The device can be instalated
separately or in a set with devices of our production. Min. distance 10 cm from other subjects must be kept.It
is also necessary to prevent our product from contact with combustible materials. In this case you must make
corresponding changes to secure heat izolation of combustible parts (for example:place between the device
and combustible material azbestos plate).



CONDITION FOR INSTALLATION

The induction hob must be installed into a level surface using the installation frame. The air supply and
offtake vents must not be covered. The surface into which the cooker is to be installed must be capable of

supporting at least 100 kg. The fixtures for disconnecting the appliance from the mains must be easily accessi-
ble.

Installation regulations for the built-in model
The following points must be adhered to:

- make sure that the voltage in the mains corresponds to the data given on the appliance type sticker.

- Installation must comply with local regulations about electrical installation in buildings. The valid national
regulations about electrical appliances must be adhered to.

- 'The induction hob is fitted with a supply cable, which may be connected using a plug inserted into a soc-
ket.

- If a safety switch is used, it must be calibrated for short-circuits to at least IAn = 30 mA.

- Prevent blockage of the air supply and offtake vents by items (fabric, wall, etc.)

- Prevent hot air from being drawn into the appliance from the area surrounding the induction hob (multi-
ple appliances next to each other, near the grill or oven). Otherwise an air-supply channel must be used.

- 'The cooker has a filter, which cleans the air draw into the appliance. In spite of this you must make sure
that the surrounding air drawn in to the induction appliance does not include greasy vapour coming from
work activities on other appliances (fryers, grills, etc.).

- 'The temperature of the drawn in air must be less than +35 oC.

- 'The users must make sure that all installation, maintenance and inspection work is carried out by the
authorised professional personnel.

- 'The intake air must be drawn into the channel and through the filter, which is part of the delivery, directly
to the ventilator. The cross section of the intake vent must be at least 200 cm2 per electronic unit.

- No closed air circulationmay occur. The air leaving the hob must never be drawn into the appliance again,
otherwise the hob continues to heat up.

- Installation of the appliance must be tested for reliability in practice. In order to do this you must esta-
blish the maximum temperature of the cooling radiator. This is measured on the radiator panel below the
induction spiral. The temperature must not exceed 65 oC during extended operation (at least 2 hours) and an
ambient temperature of 20 oC.

- 'The supply cable must be shielded with clean contacts on both ends.

- Equipment used to disconnect the cooker from the mains should be switched on and off a maximum of 5
times a day.

- Before performing maintenance or replacement of components, the appliance must be disconnected from
the power supply. If this is executed by removing the plug from the socket this must clearly be pointed out
and there must be easy access to the socket from all sides so that users can check that the plug is still out of
the socket from any position they have access. If this is not possible due to the design of the appliance or due
to the method of installation, disconnection must be secured by attaching the removed plug so that it cannot
be reinserted by mistake.

The induction hobs are equipped with a cable with plug, which meets national regulations.

Make sure that the plug is correctly attached to the cable:

The legal regulations of the specific country must be adhered to when connecting the appliance to the mains!

Warning Warning
Incorrect voltage may damage the induction hob ~ The appliance must be connected by an expert



PUTTING THE APPLIANCE INTO OPERATION

Installation

The induction hob is fitted with a supply cable. It must be connected to a socket or to a box in the wall. Only
authorised specialist companies may perform electrical installation and specific national and local regula-
tions must be adhered to while doing so. The company performing installation is responsible for correctly

connecting and installing the appliance in compliance with the safety regulations. Warning and type labels
must be explicitly respected.

RM GASTRO s.r.o., Jeneé¢
provoz
Veseli nad Luznici

Made in EU

Model SPI-708 ES

ITEM 117261030 E
Prikon_2 20 kW 230V~/50-60 Hz

Sériové &islo: 16030002 —

Make sure that the mains voltage complies with the voltage given on the appliance type label.

When situating or installing the cooker right next to a wall, partition, kitchen furniture, decorative panelling
etc. it is recommended that these be made from inflammable materials, otherwise they should be protected
by a layer of appropriate inflammable heat insulting material. Fire regulations must be strictly adhered to!

The induction hob must be installed into a clean and level surface (table, kitchen unit, etc.) in its final lo-

cation. It must be installed so that it cannot be moved. The “Conditions for installation” must be
adhered to.

Remove all items from the heating zone. Make sure that the heating zone is not cracked or broken. Immedia-
tely stop operating the appliance if the glass ceramic panel is cracked or broken and immediatelyswitch the
appliance off and remove the plug from the socket.

Before you connect the cooker to the mains, turn the power regulator to the “oft” (0)position.
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OPERATION TEST

Warning
Hot pans transfer heat to the heating zone. In order to avoid injury do not touch the heating zone.

Use a pan suitable for use with induction, with a diameter of at least 12 cm.
In order to test the appliance’s function you must first of all switch it on and
then proceed as described.

Place a pan in the middle of the heating zone and pour some water into it.

- WithLED Turn the power regulator to “on” (a position between Min and Max). The green LED bulb will
flash (power level 10% - 30%) or light up continuously (power level 30% - 100%), the water will heat up.

- With a digital display (1-9) Turn the power regulator to “on” (a position between Min and Max).
The Display will show the chosen power setting between 1-9.

- With LED When you remove the pan from the heating zone, the green LED must flash (seeking cook-
ware).

- Replace the pan back on theheating zone; the bulb will light up again and start heating the water.

- Turn the power regulator to position “0”. The appliance will stop heating the pan and thebulb will switch
off.

- A lit bulb means that energy is being transferred to the pan.

- With digital display (1-9) When you remove the pan from the heating zone, the display must show
the symbol indicating that itis seeking cookware - see Error messages.

- Replace the pan back on the heating zone; the display should show the chosen power setting and the
appliance will start heating again.

- Turn the power regulator to position “0”. The appliance will stop heating and the display will switch off.

- A number on the display shows that energy is being transferred to the pan.

If the bulbor digital display remain off or flash only briefly, try the following op-
tions:

- Is the appliance connected to the mains or is the main switch off?

- Is the power regulator set to the “on” position?

- Are you using a pan suitable for induction (try a magnet on it), with a diameter of at least 12 cm?

- Is the pan placedin the middle of the heating zone (with the exception of appliances with x-y spirals)?

In order to establish whether the material the pan is made from is suitable for
induction appliances, use a magnet, which must remain attached to the bottom
of the pan. If this does not happen, your pan is not suitable forinduction appli-
ances.

Use a pan suitable for induction.

If the appliance still does not function, view the Malfunctions/repairing mal-
functions item.

11



REQUIREMENTS PLACED ON THE ENVIRONMENT

- max. ambient temperature
Storage > -20 oC to + 700C operation >-5to +350C

- max. relative air humidity
storage> 10% to 90% operation > 30% to 90%

SAFETY MEASURES FROM THE STANDPOINT OF THE FIRE
PROTECTION ACCORDING TO EN 061008 CL. 21

* only adults can operate the device

* device must be safely used in common surroundings according to EN 332000-4-462; EN 332000-4-42. You
must switch the gas device off under the circumstances leading: to the danger of the temporary rise of the
combustion gas or steam or during works when there is a big possibilityof rise ot the temporary fi re danger
or explosion (for example: to stick linoleum, PVC etc.).

* before you start to instal the device you must get the licence for connection to the gas feeder from the
gasworks

» device must be placed so as to stand or hang on the noncombustible surface which is on each side 10
cm larger than the device. No subjects from combustible materials can be placed directly on the device
or in distance which is shorter than safety distance (the shortestdistance is 50 cm in the direction of the
heat emission and 10 cm in other directions).- safety distances from various materials of different degree of
combustion and information about the degree of comb. of common building materials - see chart:

Chart:
Combustion degree of building materials classified according to the combustion degree of materials and
products (EN 730823)

A noncombustible granit, sandstone, concretes,bricks, ceramic wallfacing tiles, plaster
B uneasily combustible akumine, heraklite, lihnos, itavere

C1 hardly combustible leafy wood, plywood, sirkoklit, rare paper formica

C2 middle combustible fibreboards, solodure, cork boards, rubber,floor-coverings

C3 easily combustible wood-fibreboards, polystyrene,polyurethane, PVC

Devices must be instalated in a safe way. When instaling you must respect corresponding project, safety and
hygienic orders according to:

* EN 061008 fire protection of local devices and sources of heat

« EN 332000 (33 2000-4-482; 33 2000-4-42) surrounding for electric devices CSN EN 1775 Gas supplying
» Gas fi ttings in the buildings - the highest operational pressure < 5 bar - operation demands

*§ 10 law nr. 185/2001 Sb. about waste
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CONNECTION OF THE ELECTRIC CABLE TO THE ELECTRICITY

Instalation of electric feeder - This feeder must be separetely protected by a safety fuse according to the
specific electric stream which depends on the wattage of the instaled device. Check the wattage on the label
at the back of the device. Connect the device directly to the electricity but you must put the switch between
the device and electric net. The switch must be placed in min. distance 3 mm between the particular contacts
according to the standards and loading. The feeder of grounding (yellow-green) cannot be interrupted by this
switch. In every case feeding cable must be placed so that no point of the cable will reach the temperature
which is 50°C higher than the temperature of the surrounding. Before connecting the device check that:

« safety fuse of the feeder and inner mains can stand the loading of the device (see label of the matrix)

« mains are equipped with effective grounding according to standards (CSN) and conditions given by law

* socket or switch of the feed is well accessible from device

We refuse any responsibility in case of not respecting above mentioned rules. Before the first use it is
necessary to remove all the protection foil and to clean the device - see chapter ,cleaning and maintenance®.

Maintenance: We recommend to have the device checked once a year by the proffesional service. Only
qualified or competent persons can do interventions in the product.
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OPERATION

Cooking process

The cooker is immediately capable of operation. A lit or ﬂashin% bulb shows that energy is being transferred
to the pan. Choose the setting by turning the power regulation button. Induction trans%/er of power depends
on the position of the potentiometer.

Position MIN > minimum power
Position MAX > maximum power

Due to the following circumstances the cook must be more attentive than when cooking using ordinary sys-
tems. As soon as you change the é)ower setting by turning the regulator button, the food being cookedimme-
diately responds. Empty pans and pots quickly heat up. NEVER place empty containers on the glass ceramic
surface. Put liquid or fat in them first and then start cooking. Set the power setting using the rotating button
so that it precisely corresponds to the required cooking method. The container must always be placed in the
middle OF the heating zone (apart from appliances with a surface wide sensor), otherwise the bottom of the
container will not be heated uniformly. Wﬁen heating oil or fat regularly check the container to prevent it
from overheating and the oil or fat combusting.

Warning! The cookware you cook with may only be placed on the hotplate so that the bottom does not over-
lap its perimeter. Hot pans or pots must not be placed on the control panel, display or frame. Failure to adhe-
re to this instruction will cause damage to the cookware and the appliance. What will happen: the cookware
will melt, or fuse together, the material in the gaps between the app{)iance and the work surface will be burned
away by the heat from the cookware and destroy the seal and moisture and grease will enter the appliance,
which may lead to malfunction of the appliance., malfunctions of the display and control panel.

Convenience

The induction cooker transfers energy only if a container is located in the heating zone. The position the po-
wer regulator is set too has no effect on this. When you remove a pan from the heating zone, transfer of ener-
gy is immediately interrupted. When you replace the pan, the chosen 1power setting is transferred to the pan
again. If you switch the appliance off by turning the regulator, you will stop the cooking process. However,
the cooker remains ready for use (Standby), the power supply is only switched off when you remove the plug
from the socket or switch the main switch off.

Software version
Starting the generator

seconds explanation

1 8. (segment test)

2 F or P (operating Frequency or Pulses)
3 2. (First software version)

4 1 (Second software version)

5 9 (Third software version)

Normal operation

In the standby regime (the potentiometer switched off) the decimal point flashes every two seconds. When
the potentiometer is switched on, the appliance initially seeks out cookware: the symbol U and the decimal
point mean that the appliance is looking for cookware (after 1 minute it goes into savings mode and sends
out search impulses every 5 seconds).

When a pot is recognised, the display shows the power setting 1-9.

Significance of the decimal point:

lit up = operation

1 s pulse = restriction due to the excessively high temperature of the cooling radiator
Y2 s pulse = restriction due to the excessively high temperature of the spirals%cookware
Y s pulse = restriction of power

1/10 s pulse = restriction of power during non-optimal cookware material
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NSTRUCTION FOR USE

- Befor conection the device to electricity is very important have all knobs in position , 0.
-The first switching on device must be performed in a well ventilated room. The “burning of plates takes
about 30 minutes. After these 30 minutes the device is ready for operation.

When starting operation switch on the appliance’s main switch, which is located outside the appliance. During
operation control the appliance using the regulation buttonsonly. If you are not using the appliance for an
extended period, switch the main switch off.

Turn the knob (A) and adjust required performance. Pilot lamp (B) will light. Pilot lamp (B) lights when the
device is connected to the electricity and switched on. Switch the device off by turning the knob (A) into
position ,0“.

The pilot light will flash when the appliance is on, signalising that the hotplate has been switched on. The
pilot light remains lit after an item of cookware has been placed on the hotplate. A continouslylit pilot light
signalises that energy is being transferred to the cookware.

WARNING!

- ALWAYS PLACE COOKWARE IN THE MIDDLE OF THE HOTPLATE

- COOKWARE MUST NOT OVERLAP THE PERIMETER OF THE GLASS WORK SURFACE

- THE HOB ONLY WORKS WITH COOKWARE INTENDED FOR COOKING BY INDUCTION

- NEVER PLACE EMPTY COOKWARE ON THE HOB

- THE APPLIANCE ONLY RESPONDS TO CONTAINERS OF A MINIMUM DIAMETER OF 12 CM

TERMINATING OPERATION

If you are not using the induction hob, make sure that the main switch or power regulator has not
been switched on by mistake. If you are not using the hob for an extended period (several days)
remove the plug from the socket and switch the main switch off. Prevent any fluid from entering the
hob, do not clean it using fluids.
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CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION! The device cannot be cleaned by direct or pressure water. Clean it daily. Daily maintenance
keeps longer useful life and efficiency of the device. Before cleaning make sure to have disconnected the
device from electricity. Always switch off the main feeder to the device. Stainless parts wash with moist
cleaning cloth and non abrasive detergent than dry it by the cloth. Do not use abrasive and corrosive
detergents. All food residues must be removed from the surface, you can use scraper.

- Grease and scale can be cleaned off using recommended products such as Polychrom, Slgolinchrom,
InoxCréme, Vif Super-Reiniger, Supernettyoant.

- We recommend you clean the appliance mechanically using a razor blade or non-abrasive sponge.

- The glass ceramic surface must not be cleaned using products containing abrasive particles, scouring pads,
or sponges with a rough abrasive surface, which may damage the cook top.

Fluid must be prevented from entering the appliance during cleaning.

WHAT TO DO IN CASE OF BREAK-DOWN
Switch off the electric feeder and call seller’s professional service.

INDICATION

Guarantee does not cover all consumption parts succumable to common wear (rubber seals, bulbs, glass and
plastic parts etc.). The guarantee does notrefer to the devices which were not installed in correspondence with
instructions - by qualified worker, in conformity with standards and when somebody handled incompetently
the device (interventions into inner equipment) or the device was operated by non qualified staff or at variance
with instructions for use. Guarantee does not also cover the damages caused due to influence of nature or
other outer intervention.

WARNING: the appliance must be disconnected from the mains during cleaning or maintenance and repla-
cement of parts.

The induction cooker may only be opened by trained servicing personnel. Finish all work, if the glass-ce-
ramic surface is cracked or broken, the induction cooker must be switched off immediately and the plug
removed from the socket. Do not touch any of the inner parts of the appliance.

Warning

Do not open the induction cooker!
Live voltage hazard!
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Malfunction

Possible cause

Precautions by users or servicing personnel

The hotplate does
not heat up
The bulb is not lit

No power supply

Check whether the appliance is connected to
the mains (the plug is in the socket) and
whether the main switch is on.

The power regulator is
in the “off” position

Turn the power regulator to the “on” position

The main switch is OFF

Switch the main switch on

The pan is too small
(bottom diameter less
than 12 cm)

Use a suitable pan

The panis not in the
middle of the heating
zone (the pan could not
be recognised)

Move the pan to the centre of the heating zone

Unsuitable pan

Choose a pan suitable for induction* 1

The induction cooker is
broken

Contact you supplier to request servicing.
Remove the plug from the socket.

Insufficient heat
output

The pan used is not
ideal

Choose a pan suitable for induction. Compare
with the results of “your” pan.

The ambient
temperature is too high
(the cooling system is
not capable of keeping
the hotplates at
operating temperature
*2)

Ensure that no hot air is being drawn into the
appliance. Reduce the ambient temperature.
The temperature must not exceed 40 °C / 115
o

F.

One phase is missing

Test the circuit breakers and fuses.

The induction cooker is
broken

No response to the
setting regulator
being turned

The regulator is broken

Contact your supplier to request repair services.
Remove the plug from the socket.

The heating
switches off and on
within several
minutes. The

ventilator is running.

The cooling system is
blocked/malfunctioning

Ensure that the air intake and off take vents are
not blocked.

Ventilator dirty.

Clean the ventilator.

The heating
switches off and on
within several
minutes. The
ventilator is not
running.

Ventilator malfunction
or ventilator control
malfunction

Contact our supplier to request repair services.
Remove the plug from the socket.

The heating
switches off and on
within several
minutes. (after an
extended period of
operation without
interruption).

The spiral is overheated.

The cooking zone is too
hot.

Empty container

Overheated oil in a pan

Switch the cooker off, remove the cookware and
wait until the cooking zone cools.

Small metal items
(e.g. spoons, knives)
are heating in the
cooking zone

Incorrectly configured
cookware recognition

Test the control panel (only the supplier’s
servicing personnel).
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*1) In order to find out whether the pan material is suitable for induction appliance use a magnet, which
must remain attached tot he bottom of the pan. If this does not happen, your pan is not suitable for use with
induction appliances. Choose a pan made from material suitable for use with induction appliances.

*2) The ventilation begins running when the cooling radiator temperature exceed 45 oC. At cooler radiator
temperatures of over 70 oC the control mechanism automatically reduces output in order to maintain normal
hotplate operation conditions. The induction cooker continues running at reduced maximum performance.
If the cooker supply cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its customer services, or
another identically qualified person, in order to prevent the risk of injury.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

! Lesen Sie diese Anleitung griindlich durch. Verwahren Sie die Montage- und Bedienungsanleitung
fiir spateren Gebrauch oder fiir den weiteren Besitzer. Der Verbraucher ist nach dem Auspacken zu tiberprii-
fen. Sind beim Transport Schaden entstanden, darf der Verbraucher nicht eingeschaltet werden. Dokumen-
tieren Sie den Schaden schriftlich und rufen den Kundendienst, ansonsten verfillt der Garantieanspruch.
Der Einbau des Verbrauchers muss anhand der beigefiigten Montageanleitung erfolgen. Der Verbraucher

ist nur zur Speisenvorbereitung bestimmt. Behalten Sie den Verbraucher wihrend des Betriebes unter Auf-
sicht. Verwenden Sie ihn nur in geschlossenen Rdumen. Verwenden Sie fiir die Kochplattem keine Deckel.
Diese konnten einen Unfall verursachen, zum Beispiel bei Uberwérmung, Entflammung oder Zerspringen.
Verwenden Sie keine ungeeigneten Schutzeinrichtungen oder Gitter zum Schutz von Kindern. Diese kénnen
einen Unfall verursachen. Dieser Verbraucher ist zum Betrieb in Verbindung mit einem externen Zeitgeber
oder einer Fernbedienung nicht bestimmt.

Falls Sie ein Pacemaker oder einen anderen elektronischen medizinischen Gerit haben, seien Sie vorsichtig,
da Sie sich nach dem Einschalten der Kochplatte in ihrem Induktionsfeld befinden. Informieren Sie sich bei
Threm Arzt oder Hersteller des medizinischen Gerétes, ob eine Storung seiner Tétigkeit entstehen kann, oder
ob das Gerit nicht beeinflusst sein kann.

Brandgefahr!

- Heifes Ol ist leicht entflammbar. Lassen Sie heifles Ol oder Fett nie ohne Aufsicht. Loschen Sie das Feuer
beim Entflammen nie mit Wasser. Schalten Sie die Kochplatte aus. Losche Sie die Flammen vorsichtig mit
einem Topfdeckel, Loschdecke oder auf dhnliche Weise.

Die Kochplatten sind sehr heif8. Auf die Siedefldche diirfen in keinem Fall brennbare Gegenstinde abgelegt
werden. Auf der Siedefldche sind auch keine anderen Gegenstidnde zu lagern.

Der Verbraucher ist heif8. Brennbare Gegenstinde oder Sprays diirfen nie direkt unter der Siedefliche aufbe-
wahrt werden.

Verbrennungsgefahr!

Die Kochplatten und ihre Umgebung, insbesondere der Rahmen, sind heif. Beriihren Sie niemals die heiflen
Flichen. In der Umgebung des Verbrauchers diirfen sich keine Kinder bewegen.

Die Kochplatte wiarmt, aber das Display funktioniert nicht. Schalten Sie die Sicherungen aus. Kontaktieren
Sie den Kundendienst.

Metallische Gegenstinde werden auf der Siedefliche schnell heif. Legen Sie auf die Siedefliche keine meta-
llischen Gegenstiande, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel und Topfdeckel ab.

Schalten Sie nach jedem Gebrauch die Kochplatte mit dem Hauptschalter aus. Warten Sie nicht bis sich die
Siedeflache automatisch ausschaltet, da sich auf ihr keine Topfe und Pfannen befinden.

Unfallgefahr durch elektrischen Strom! Unfachmannische Reparaturen sind gefahrlich. Reparaturen und
Austausche beschidigter Leitung diirfen nur von einem durch uns geschulten Techniker des Kundendienstes
durchgefithrt werden. Im Falle eines Verbraucherfehlers sind der Stecker aus der Steckdose zu ziehen oder
die Sicherungen auszuschalten. Kontaktieren Sie den Kundendienst.

Dringt in den Verbraucher feuchte ein, kann dadurch ein Unfall durch elektrischen Strom entstehen. Ver-
wenden Sie keinen Hochdruck- oder Dampfreiniger.

Ein Verbraucherfehler kann einen Unfall durch elektrischen Strom verursachen. Schalten Sie einen schadhaft-
ten Verbraucher nie ein. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose oder schalten die Sicherungen aus. Kon-
taktieren Sie den Kundendienst.

Risse oder Ritze in der glaskeramischen Oberfliche kénnen einen Unfall durch elektrischen Strom verursa-
chen. Schalten Sie die Sicherungen aus. Kontaktieren Sie den Kundendienst.

Beschddigungsgefahr!

Die Siedeflache ist auf der Unterseite mit einem Liifter ausgestattet. Beachten Sie die Einbaueinweisungen der
Luftzufuhreinrichtung.

Achtung!

Raue Boden der Topfe und Pfannen verkratzen die Oberflache der Siedeflache.

Stellen Sie auf die Siedefldche kein leeres Geschirr. Das kann Schdden verursachen.

Stellen Sie auf die Bedienfldche, die Displays oder Kochplattenrahmen keine heifle Tépfe oder Pfannen. Das
kann Schiaden verursachen.

Wenn auf die Siedefliche harte und spitze Gegenstande fallen, kénnen Schiden entstehen. Alu-Folie und
Kunststoffgefafie verschmelzen auf heifSen Kochplatten. Es wird nicht empfohlen die Backofen-Schutzfolien
zu verwenden.



SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Allgemeines Warnsymbol
Bei der Nichteinhaltung der Sicherheitsvorschriften entsteht Gefahr (Verletzung)

Dieses Symbol warnt vor gefahrlicher Spannung.
(Abbildung 5036 IEC 60417-1)

Dieses Symbol warnt vor nichtionisierender elektromagnetischer Strahlung.
(Abbildung 5140 IEC 60417-1)

Achtung!

Bei unsachgeméflier Verwendung oder unfachménnischer
Manipulation kénnen kleinere Verletzungen oder Schiaden
Entstehen!

Die auf dem Verbraucher direkt angebrachten Warnsymbole miissen unbedingt beachtet werden und es ist zu
sichern, daf3 diese immer lesbar sind.

Achtung!
Vor dem Gebrauch oder Wartung des Verbrauchers
muss die Gebrauchsanweisung gelesen werden.

Gefahr infolge der Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften

Die Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften kann die Sicherheit der Personen, der Umgebung und des
Verbrauchers selbst gefdhrden. Bei der Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften entsteht kein Anspruch
auf Schadenersatz.

Die Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften kann in besonderem folgende Risiken verursachen:
(Beispiele):

- Personengefihrdung durch elektrischen Strom

- Personengefahrdung durch heifles Geschirr

- Personengefihrdung durch heifle Siedeflichen (Glaskeramik)

Sichere Verwendung:

Die in dieser Anleitung enthaltenen Sicherheitsvorschriften, die giiltigen Nationalvorschriften fiir die Arbeit

mit elektrischen Anlagen und zur Unfallverhiitung und interne Betriebs-, Arbeits- und Sicherheitsvorschrif-
ten miissen eingehalten werden.
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Achtung! Das Geschirr, in dem Sie kochen, darf auf der Kochplatte nur so stehen, dafi sein Boden nicht ihren
Umfang tiberdeckt. Auf das Bedienfeld, Display oder rahmen diirfen keine heifle Topfe oder Pfannen abges-
tellt werden. Die Nichteinhaltung dieser Vorschrift hat die Beschddigung des Geschirrs und des Verbrauchers
zur Folge.

Wozu kgommt es: das Geschirr verschmelzt, bzw. schmelzt zusammen, das Material in den Fugen zwischen
dem Verbraucher und der Platte brennt durch die Hitze aus den Topfen aus, dadurch wird die Dichtung zer-
stort und die Feuchte und Fettigkeit dringt dann ein, was zur Stérung des Verbrauchers fiihren kann.

Displays- und Bedienfeldstérungen

Ist die glaskeramische Oberfldche gesprungen oder zerschlagen, muss der Kochapparat ausgeschaltet und von
der Stromquelle freigeschaltet werden. Beriihren Sie keine Bauteile im Inneren des Induktionskochgerites.

Nach dem Legen eines Kochbehalters erwirmt sich die glaskeramische Oberfliche. Zur Vermeidung von
Verletzungen (Verbrennungen) diirfen Sie die glaskeramische Oberflache nicht beriihren.
Achten Sie bitte auf heife Speisen und Fliissigkeiten.

Achtung bitte: wir machen darauf aufmerksam, daf$ der Boden im Bereich des Verbrauchers glitschig sein
kann. Das kann eine Verletzung verursachen.

Zur Vermeidung von Uberhitzung des Geschirrs durch ,,Leerkochen” darf das Geschirr ohne Aufsicht oder
Nahrungsmitteln nicht erwdrmt werden.

Wenn Sie das Geschirr herunternehmen, ist die Kochplatte auszuschalten. So vermeiden Sie das automatis-
che Einschalten der Kochplatte, wenn Sie den Kochbehilter wieder hinstellen. Sie vermeiden, dafd sich der
Kochbehilter ohne Aufsicht erwdrmt. Wenn namlich eine weitere Person den Kochapparat verwenden will,
muss sie ihn wieder durch Umdrehen des Reglers in die Stellung ,,EIN einschalten.

Verwenden Sie die Kochplatte nicht als eine Abstellflache!

Legen Sie kein Papier, Pappe, Textil usw. zwischen den Behilter und die glaskeramische Flache, es kann zur
Entziindung kommen. Alu-Folien und Kunststoftbehilter diirfen auf die glaskeramischen Oberfldchen nicht
angebracht werden.

Es ist wichtig zu wissen, dafl verschiedene Gegenstande die ein Nutzer trigt, wie zum Beispiel Ringe, Uhr
usw. sich in der Néhe der Siedefliche stark erwdrmen kénnen.

Nach der Verwendung muss die Kochplatte mit dem Schalter ausgeschaltet werden - verlassen Sie sich nicht
auf das System der Toptkennung.

Legen Sie auf die glaskeramische Flache keine Kreditkarten, Telefonkarten, Kassetten oder andere Gegen-
stande, die auf das magnetische Feld empfindlich sind.

Es diirfen nur empfohlene Geschirrtypen und Geschirrgrofien verwenden werden.

Der Induktionskocher ist mit einem inneren Kiihlsystem ausgeriistet. Achten Sie darauf, daf3 die Luftkandile,
die zur Luftzufuhr und Luftabfuhr dienen, frei bleiben, d.h. diese diirfen mit keinen Gegenstédnden (zum
Beispiel Textil) zugedeckt sein. Es wiirde eine Uberhltzung und Abschaltung des Kochapparats verursachen.
Vermeiden Sie das Eindringen von Fliissigkeiten in den Kocher und das Uberlaufen von Wasser oder anderer
Fliissigkeit tiber den Rand des Gefaf3es.

Reinigen Sie den Kocher nicht mit Wasserstrahl.

Unsachgemaif3e Manipulation und nicht zweckgemifle Verwendung

Richtiges und zuverlassiges Funktionieren des Gerites kann nur bei regelrechter Verwendung gesichert sein.
Die in den technischen Daten des Verbrauchers angefiithrten Grenzwerte diirfen unter keinen Umstanden
tiberschritten oder reduziert werden.

Anderungen / Ersatzteilverwendung

Setzen Sie sich mit dem Hersteller in Verbindung, wenn Sie auf dem Verbraucher irgendwelche Anderungen
durchfithren wollen. Um die Sicherheit zu gewéhrleisten diirfen nur die vom Hersteller zugelassene Origina-
lersatzteile oder Originalzubehor verwenden werden. Bei der Verwendung von nicht originellen Komponen-
ten verféllt die Garantie. Bei der Demontage, Priifungen und Reparaturen muss auf Stabilitdt des Verbrau-
chers geachtet werden.

Achtung! Beim Austausch der Ersatzteile muss der Induktionskocher ,,sichtbar® von der Stromquelle ge-
trennt sein!
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GESCHIRRERKENNUNG

GefifSe mit einem Bodendurchmesser kleiner als 12 cm werden nicht erkannt. Wahrend des Betriebes
leuchtet eine Kontroll-LED-Lampe oder das Display zeigt die gewdhlte Leistung (1 - 9). Beim Betrieb ohne
Geschirr, oder falls kein Gefif8 erkannt wurde, beziehungsweise ist das Gefaf$ aus einem ungeeigneten Stoff
hergestellt, blinkt die Kontrolllampe nur kurz oder wird auf dem Display eine Meldung dargestellt, dafd kein
Topf erkannt wurde. Siehe Fehlermeldungen.

Kontrolle der Heizzone

Die Heizzone ist mit einem Temperaturfiithler iiberwacht, der sich unter der glaskeramischen Fldche befindet
(Mitte der Kochplatte). Uberhitzte Geschirre (heifSes Ol, leere Pfannen) werden erkannt und die Stromzufu-
hr ist unterbrochen. Der Kocher nimmt die unterbrochene Energiezufuhr zum Gefaf3 erst dann wieder auf,
wenn die Temperatur auf normalen Wert senkt.

Achtung! Vor dem Uberhitzen ist nur der Kocher geschiitzt, nicht das Gefidfl. Uberhitztes Gefafl wird nur
dann erkannt, wenn die Uberhitzung der glaskeramischen Platte solche Temperatur erreicht, bei der sich der
Verbraucher ausschaltet (2600C).

Larmursachen
Die Kiihlventilatoren sind horbar, sie werden wéihrend des Betriebes automatisch ein- und ausgeschaltet.

ALLGEMEINE ANWEISUNGEN

Diese Gebrauchs- und Bedienungsanleitung enthdlt Grundinformationen, die bei der Montage, Benutzung
und Wartung beachtet sein miissen. Der Monteur und das Bedienpersonal miissen diese Anleitung vor der
Installierung und Inbetriebnahme in vollem Umfang lesen und diese Anleitung muss in der Nahe des Koch-
gerdtes aufbewahrt sein, so dass diese jederzeit zum Einsehen zur Verfiigung sind.

Benutzung

Die Induktionskochgerite sind zur Speisezubereitung bestimmt. Sie kdnnen zum Kochen, Erwérmung,
Flambieren, Grillen usw. genutzt werden. Achtung! Auf den Induktionskochgeraten miissen ausschliefllich
Gefifle aus Induktionsmaterial verwendet werden. Zur Herstellung der Geféif3e sollten nur solche Stoffe ver-
wendet werden, die wir empfehlen und die fiir professionelle Verwendung geeignet sind. Der ganze Boden
des Gefif3es muss magnetisch sein. Im Zweifelsfall kann dieses mittels Magneten ausprobiert werden.
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DIE NORMENUBEREINSTIMMUNGSDEKLARATION

DerProduzenterklart, daR die Geréate in einer Ubereinstimmung mit den Vorschriften der 2004/108/ES, 2006/95/
ES dem Gesetz Nr. 616/2006 sb., 17/2003 sb. der Sammlung und zugehdrigen Regierungsverordnungen
stehen. Die Installation muss mit der Absicht auf geltende Normen durchgefiihrt werden. Vorsicht, im Falle
einer direkten oder indirekten Beschadigung, die sich auf falsche Installation, unrichtigen Eingriff oder
Anpassungen, ungenugende Instandshaltung, unrichtige Verwendung beziehen, und welche eventuell durch
andere Ursachen, als in Punkten der Verkaufsbedingungen angefihrt ist, so verzichtet der Importeur auf
jegliche Verantwortung. Dieses Gerat ist nur fur fachliche Verwendung bestimmt und muf} durch qualifizierte
Person bedient werden. Teile, die nach der Einstellung durch den Hersteller oder durch befugte Person
gesichert wurden, durfen vom Benutzer keineswegs umgestellt werden.

DIE TECHNISCHEN DATEN
Das Schild mit technischen Angaben ist auf der Rickseite des Gerates angebracht. Studieren sie vor der
Installation das elektrische Schema der Einschlieung und alle folgende Informationen durch.

SPI-704 E 400/3N/50 7 2x35 40x73x30 v 37
SPI-704 ES 400/3N/50 10 2x5 40x73x30 v 42
SPI-704 E WOK 400/3N/50 7 2x3,5 40x73x30 v 43
SPI-704 ES WOK 400/3N/50 10 2x5 40x73x30 v 31
SPI-708 E 400/3N/50 14 4x3,5 80x73x30 v 69
SPI-708 ES 400/3N/50 20 4x5 80x73x30 v 77
SPI-740 E 400/3N/50 7 2x3,5 40x73x90 v 49
SPI-740 ES 400/3N/50 10 2x5 40x73x90 v 68
SPI-740 E WOK 400/3N/50 7 2x35 40x73x90 v 41
SPI-740 ES WOK 400/3N/50 10 2x5 40x73x90 v 42
SPI-780 E 400/3N/50 14 4x3,5 80x73x90 v 89
SPI-780 ES 400/3N/50 20 4x5 80x73x90 v 94

DIE VERPACKUNGS-, UND VORRICHTUNGSKONTROLLE

Die Vorrichtung verlasst unsere Lager in ordentlicher Verpackung, auf deren die entsprechenden Symbole
und Bezeichnungen stehen. In der Verpackung befindet sich entsprechende Bedienungsanweisung. Falls die
Verpackung eine schlechte Behandlung oder Anzeichen der Beschadigungen vorweist, muf} dieses sofort
beim Transporteur reklamiert werden und zwar durch Unterzeichnung eines Schadensprotokolles.

Wichtige Hinweise

* Nur fUr professionellen Verbrauch geeignet

* Diese Bediennungsanleitung muss ordentlich und bedachtig gelesen werden, weil sie wichtige Informationen
Uber Sicherheitsmerkmale, Installation und Anwendung beinhaltet

 Diese Empfehlungen beziehen auf diesen Produkt

» Der Produkt entspricht geltenden Normen

* Diese Anleitung muf’ ordentlich fir die zuklnftige Verwendung hinterlegt werden

* Hindern Sie den Kinder an Vorrichtungsmanipulation

» Beim Verkauf oder Verlegung ist es notwendig sich zu Gberzeugen, dal} die Bedienstperson oder Fachservis
sich mit der Behherrschung und Installationsanweisung in beiligender Anleitung, anvertraut gemacht haben.
» Das Produkt darf nur eingeschulte Bedienung bedienen

» Das Produkt darf nicht ohne Aufsicht ins Betrieb gesetzt sein

* Es ist empfohlen, minimal einmal pro Jahr eine Fachkontrolle durchflihren zu lassen

» Bei eventueller Reparatur der Teilenumtauschungen missen ausschliellich Originalteile angewendet
werden

» Das Produkt darf nicht durch einen Wasserstrahl oder Druckbrause gereinigt werden

» Schalten Sie alle Leitungen (Wasser, Elektrizitat, Gas) bei einer Stérung oder beim schlechten Lauf aus und
rufen Sie authorisierten Service an

s Der Hersteller verzichtet auf jegliche Verantwortung bei Stérungen, die durch fehlerhafte Installation,
%llchteinhaltung o.a. Empfehlungen, andere Verwendung u.a, verursacht wurden



DIE PLATZIERUNG

Es ist unbedingt notwendig, zu der Regulation der Geratetatigkeit, dald das Milieu - der Kiiche -, wo das Gerat
installiert wird, sehr gut beliiftbar ist (im Hinblick darauf: sei der Techniker sich mit geltenden Normen (EN)
richtet). Wenn die Einrichtung so plaziert wird, daf} sie im Mobiliarwandkontakt stehen wird, so missen diese
einer Temperatur von 90°C wiederstehen. Die Installation, Herrichtung, Inbetriebsnahme muissen durch
qualifizierte Person, die zu solchen Vorkehrungen eine Befugnis hat und dies laut geltenden Normen nach,
durchgeflihrt werden.

Packen Sie das Gerat aus und kontrollieren Sie , ob sich das Gerat wahrend des Transportes nicht beschadigt
hat. Platzieren Sie das Gerat auf eine waagrechte Flache (maximalle Unebenheit bis 2°). Stellen Sie das
Gerat unter den Haubenabzug, damit Sie die Wasserdampfe und den Geruch eliminieren. Das Gerat kann
selbstandig oder in einer Reihe mit Geraten unserer Herrstellung installiert werden. Es ist notwendig die
minimale Entfernung von 10 cm zu anderen Gegenstanden einzuhalten, so dass die Warmeisollierung der
brennbaren Teilen gewahrleistet wird.

TECHNISCHE HINWEISE ZUR INSTALLATION UND REGELUNG

Wichtig:

Zur Benutzung AUSSCHLIERLICH nur fur spezialisierte Techniker

Instruktionen, die folgen, wenden sich an den Techniker, der fur die Installation qualifi ziert ist, damit er alle
Operationen mit der korrektesten Weise und laut der gtiltigen Normen durchfihrt.

Wichtig

Jeweils irgendeine Téatigkeit, die mit der Regulation verbunden ist u.a, muf® nur mit der aus dem Netz
ausgezogenen und abgeschalteten Einrichtung vollgezogen sein.

Solange das Gerat unter der Spannung notwendig zu halten ist, eine héchste Vorsicht zu beachten vorliegt.
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INSTALLATIONSBEDINGUNGEN

Das Induktionskochgerdt muss auf einer ebenen Oberfliche mittels Montagerahmen eingebaut sein. Die
Luftzufuhr und - abfuhr darf nicht zugedeckt sein. Die Fliche, in die der Kocher eingebaut sein soll, muss
eine Tragfdhigkeit von mindestens 100 kg aufweisen. Die Netztrennungseinrichtung muss leicht zugénglich
sein.

Installationsvorschriften fiir das Einbaumodell
Es ist auf die Einhaltung folgender Punkte zu achten:

- Uberzeugen Sie sich, da3 die Netzspannung den auf dem Typenschild des Verbrauchers angefithrten
Angaben entspricht.

- Die Installation muss mit den drtlichen Vorschriften tiber Elektroinstallationen in Gebduden iibere-
instimmen. Es ist dringend notwendig sich nach den giiltigen Nationalvorschriften tiber elektrische Anlagen
zu richten.

- Der Induktionskocher ist mit einem Stromzufiihrungskabel ausgestattet, der mittels Stecker in eine
Steckdose angeschlossen sein kann.

- Sofern ein Sicherheitsschalter verwendet wird, muss dieser auf den Kurzschluss von mindestens IAn
= 30 mA kalibriert sein.

- Vermeiden Sie die Blockierung der Luftzufuhr und -abfuhr durch Gegenstande (Textil, Wand usw.)

- Vermeiden Sie die HeifSluftansaugung aus der Ndhe in das Induktionskochgerit (mehrere Verbrau-
cher nebeneinander, in der Néhe eines Grillgerites oder eines Backofens). Andernfalls muss ein Kanal zur
Luftzufuhr installiert sein.

- Der Kocher ist mit einem Filter ausgeriistet, der die angesaugte Luft reinigt. Trotzdem muss gewahr-
leistet sein, dafd die in den Induktionsverbraucher angesaugte Umgebungsluft nicht durch fettige Diinste
verunreinigt wird, die aus der Arbeitstitigkeit auf anderen Anlagen (Fritteuse, Grill usw.) entstehen.

- Die Temperatur der angesaugte Luft muss niedriger als + 35 oC sein.

- Das Bedienpersonal muss darauf achten, dass sémtliche Installations-, Wartungs- und Inspektionsar-
beiten nur befugtes, geschultes Fachpersonal durchfiihrt.

- Die angesaugte Luft muss in einen Kanal gefithrt werden und direkt zum Ventilator iiber den Filter
gefithrt sein, der ein Bestandteil der Lieferung ist. Der Durchschnitt der Ansaugéffnung muss fiir eine elek-
tronische Einheit mindestens 200 cm2 betragen.

- Es darf sich keine geschlossene Luftzirkulation bilden; die Luft, welche aus dem Kocher abgeht darf in
keinem Falle wieder angesaugt werden, andernfalls wird sich das Kochgerit immer mehr erwérmen.

- Der Einbau muss auf Zuverldssigkeit in der Praxis iiberpriift werden. Dazu muss man die maximale
Temperatur der Kiihleinheit feststellen. Diese Temperatur wird auf der Grundplatte der Kiihleinheit unter
der Induktionsspirale gemessen. Die Temperatur darf bei langzeitigem, mindestens zwei Stunden dauerndem
Betrieb und 20 oC Umgebungstemperatur 65 oC nicht tiberschreiten.

- Das Stromzufithrungskabel muss abgeschirmt und auf beiden Seiten mit sauberen kontakten verse-
hen sein.

- Die Einrichtung, welche zur Trennung des Kochgerites vom Stromnetz dient, sollte maximal 5 x pro
Tag ein- und ausgeschaltet sein.

- Vor der Durchfithrung von Wartungsarbeiten oder Austausch von Teilen muss der Verbraucher von
der Stromquelle getrennt sein. Sofern dieses durch das Herausziehen des Steckers aus der Steckdose erfolgt,
muss auf diese Tatsache eindeutig hingewiesen werden und zu der Steckdose muss von allen Seiten leichter
Zugang sein, so daf} das Bedienpersonal aus allen Stellen, wo es Zutritt hat, kontrollieren kann, daf8 der Stec-
ker immer noch herausgezogen ist. Ist dieses wegen der Konstruktion des Verbrauchers oder Art der Installa-
tion nicht moglich, muss die Trennung durch Befestigung des herausgezogenen Steckers so durchgefiihrt
werden, daf8 diese auch nicht irrtiimlicherweise wieder angeschlossen sein konnte.

Die Induktionskochgerite sind mit einem Kabel und Stecker ausgestattet, die den Nationalvorschriften
entsprechen.

Vergewissern Sie sich, daf$ der Stecker zum Kabel richtig angeschlossen ist:

Beim Anschlief3en des Verbrauchers zum Netz miissen die gesetzlichen
Vorschriften des jeweiligen Landes eingehalten sein!

Achtung! Achtung!
Falsche Spannung kann das Induktionskochgerit Elektrische Anschliisse muss eine geschulte
Beschadigen. Fachkraft durchfiihren.
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INBETRIEBNAHME

Montage

Die Induktionskochgerite sind mit einem Stromzufithrungskabel ausgestattet. Die Gerite miissen an eine
Steckdose oder in einer Verteilungsdose in der Wand angeschlossen sein. Die elektrische Installation muss
eine befugte Fachfirma durchfiihren und es miissen dabei die spezifischen nationalen und ortlichen Vor-
schriften eigehalten sein. Die Firme, die die Installation durchfiihrt, ist fiir den richtigen Anschluss und die
den Sicherheitsvorschriften entsprechende Installation verantwortlich. Die Warn- und Typenschilder miissen
strengst beachtet werden.

RM GASTRO s.r.o., Jeneé¢
provoz
Veseli nad Luznici

Made in EU

Model SPI-708 ES

ITEM 117261030 ﬁ
Pfikon_2 20 kW 230V~/50-60 Hz

Sériové &islo: 16030002 —

Vergewissern Sie sich, daf$ die Netzspannung der auf dem Typenschild angefiihrten Spannung entspricht.
Beim Anbringen oder Einbau des Verbrauchers in unmittelbarer Nahe einer Wand, Trennwand, Kiiche-
nmobels, dekorativer Verkleidung usw. wird empfohlen, daf3 diese nicht aus brennbaren Stoffen hergestellt
sind, ansonsten miissten diese mit einer Schicht eines geeigneten nichtbrennbaren warmeddmmenden Stoftes
geschiitzt sein. Die brandschutztechnischen Vorschriften miissen sorgfiltig eingehalten werden!

Das Induktionskochgerdt muss in seiner Endplatzierung auf einer ebenen sauberen Flache (Tisch, Linie usw.)
installiert sein. Es muss so eingebaut sein, dafl man mit ihm nicht bewegen kann. ,,Die Installationsbedin-
gungen” miissen eingehalten werden.

Entfernen Sie saimtliche Gegenstinde aus der Heizzone. Vergewissern Sie sich, daf} die Heizzone weder
gesprungen noch zerschlagen ist. Horen Sie sofort mit der Inbetriebnahme auf, wenn die glaskeramische
Platte gesprungen oder zerschlagen ist, schalten sofort den Verbraucher aus und ziehen den Stecker aus der

Steckdose aus.

Bevor Sie den Kocher ans Netz anschliefien, drehen Sie den Leistungsregler in die Stellung AUS (0).
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Achtung!
Heifle Pfanne iibertragt die Warme auf die Heizzone.
Um eine Verletzung zu verhiiten, beriihren Sie die
nicht die Heizzone.

Verwenden Sie eine fiir die Induktion geeignete Pfanne mit dem Bodendurchmesser von mindestens 12 cm.
Um einen Test des Verbrauchers durchfiihren zu kénnen muss dieser zuerst eingeschaltet sein und im Weite-
ren so vorzugehen, wie beschrieben ist.

Legen Sie die Pfanne in die Mitte der Heizzone und gieflen in sie ein wenig Wasser ein.
- Mcilt LED-Diode: Drehen Sie den Leistungsregler auf EIN (Position zwischen Min und Max). Griine
LED-Diode

Blinkt (Kochstufe 10 % - 30 %) oder leuchtet (Kochstufe 30 % - 100 %), das Wasser erwarmt sich.

- Mit digitalem Display: (1 - 9) Drehen Sie den Leistungsregler auf EIN (Position zwischen Min und
Max). Das Display zeigt die gewahlte Stufe zwischen (1 - 9).

- Mit LED-Diode: Wenn die Pfanne von der Heizzone entnommen wird, muss die griine Lampe blin-
ken (GefiafSsuche).

- Stellen Sie die Pfanne zuriick auf die Heizzone; die Lampe leuchtet wieder und die Erwarmung fangt
erneut an.

- Drehen Sie den Leistungsregler in die Position 0. Die Erwarmung stoppt und die Lampe erlischt.

- Leuchtende Lampe bedeutet, daf in die Pfanne Energie tibertragen ist.

- Mit digitalem Display: (1 - 9) Wenn Sie die Pfanne aus der Heizzone entfernen, muss das Display das
Symbol der Gefiflsuche zeigen - siehe Fehlermeldungen.

Stellen Sie die Pfanne zuriick auf die Heizzone; Display zeigt wieder die gewahlte Leistungsstufe und

;he
Erwarmung fangt wieder an.
- Drehen Sie den Leistungsregler in die Position 0. Die Erwdrmung stoppt und das Display schaltet sich
aus.
- Die Nummer auf dem Display indiziert, dafl in die Pfanne Energie tibertragen ist.
1 Bleiben die Lampe oder das digitale Display dunkel oder blinken nur kurze Zeit, probieren Sie folgen-
e
Moglichkeiten:
- Ist der Verbraucher ans Netz angeschlossen, oder der Hauptschalter eingeschaltet?
- Befindet sich der Leistungsregler in der Position EIN?
1 Verwenden Sie eine Pfanne, die fiir die Induktion geeignet ist (iiberpriifen Sie mit Magneten) mit
em

Bodendurchmesse von min. 12 cm?
- Befindet sich die Pfanne in der Mitte der Heizzone (mit Ausnahme von Verbrauchern mit Koordina-
tenspiralen)?

Um festzustellen, ob das Material der Pfanne fiir die Induktionsverbraucher geeignet ist, ist ein Magnet zu
verwenden, der zum Boden der Pfanne heften muss. Ist es nicht so, ist Ihre Pfanne fiir die Induktionsver-
braucher nicht geeignet.

Verwenden Sie nur eine fiir die Induktion geeignete Pfanne.
Funktioniert der Verbraucher auch weiterhin nicht, schauen Sie sich den Punkt Fehler / Fehlerbeseitigung an.

28



UMGEBUNGSANFORDERUNGEN
- max. Umgebungstemperatur

Lagerung > - 200C bis + 70 oC Betrieb >+ 50Cbis + 350C

- max. relative Luftfeuchtigkeit

Lagerung > 10 % bis 90 % Betrieb > 30 % bis 90 %

DIE SICHERHEITSVORRICHTUNGEN AUS DER SICHT DES
FEUERSCHUTZES LAUT EN. 061008 CL. 21

Die Einrichtungsbedienung durfen nur Erwachsene ausfuhren

» Das Gerat darf sicher in gewohnlicher Umgebung laut EN 332000-4-482; EN 332000-4-42

verwendet werden.

* Es ist notwendig das Gerat so platzieren, dal® es auf einer unbrennbaren Grundlage steht oder hangt.

* Es durfen, auf und in eine Entfernung, die kleinerermase als sicher vom Gerat bezeichnet wird, keine
Gegenstande aus brennbaren Materilien (die kleinste Entfernung vom Brennbarem ist 10 cm) aufgestellt
werden.

* Die sicheren Entfernungen von Massen der einzelnen Brenngra

Tabelle:

Baumassefeuerbrenngrad ins Brenngrad (EN) der Massen und Produkte eingegliedert

A Unbrennbar Granit, Sandstein, beton, Ziegel, Keramikbekleidung, Putz

B nicht einfach brennbar Akumin, Heraklit, Lihnos, Itaver

C1 schwer brennbar Holz, Laubbaum, Furnier Sirkoklit, Festpapier, Umakart

C2 mittel brennbar Holzspanplatten, Solodur, Korkplatten, Hartgummi, Bodenbelage
C3 leicht brennbar Holzfaserplatten, Polystyren, Polyureten, PVC

Die Bedarfsartikel missen sicher installiert werden und sind mit regulierenbaren Beinchen - zur Ausgleichen
der Hohe und der Unebenheiten eingestattet.

Die Gerate mussen in einer sicheren Weise installiert werden. Bei der Installation miissen weiter betreffende
Projekt-, Sicherheits-, und Hygienevorschriften respektiert werden.

* EN 06 1008 Feuerschutz der ortlichen Gerate und der Warmquellen

« EN 33 2000 (33 2000-4-482; 33 2000-4-42) Umgebung fiir elektrische Gerate
Gasversorgung -Gasleitunge in Gebauden - Hochste Verkehrsdruck < 5 BarVerkehrsanspriche,
* § 10 des Gesetzes Nr.185/2001 Sb., der Abfalle betrifft.
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DER ELEKTRISCHE KABELNETZANSCHLUSS

Die Installation der elektrischen Ankupplung - Diese Zuleitung muf selbststandig gesichert werden. Und das
durch entsprechende Sicherung des Nennstromes in der Abhangigkeit am AnschluRwert des installierten
Gerates. Kontrollieren sie den AnschluBwert des Apparates auf dem Produktionsschild im Hinterteil des
Gerates. Schliel3en Sie das Gerat direkt ans Netz an.

Es ist unbedingt notwendig zwischen das Gerat und das Netz einen Schalter zu legen, der eine minimale
Entfernung von 3mm unter den Einzelkontakten aufweist und der auch den geltenden Normen und
Belastungen entspricht. Die Erdungszuleitung (gelbgriin) darf nicht durch diesen Schalter unterbrochen sein.

Der Zuleitungskabel muld in jedem Fall so angebracht sein, dass er in keinem Punkt einer um 50°C hoherer
Temperatur als Umgebungstemperatur nicht erreicht. Eher das Gerat ans Netz angeschlossen wird, versichern
Sie sich, dass:

« die Zuleitungssicherung und die Innenscheidung die Einrichtungsbelastung ertragen (siehe Matrizeschild),
« die Verteilung mit wirksamer Erdung laut Normen (EN) und Gesetzbedingungen ausgestattet ist

WIR VERZICHTEN AUF JEGLICHE VERANTWORTUNG IM FALLE, DASS DIESE NORMEN NICHT
RESPEKTIERT WERDEN UND IM FALLE DER NICHTEINHALTUNG DER OBENERWAHNTER
GRUNDSATZE.

Es ist notwendig die Schutzfollie vor der ersten Benltzung zu beseitigen, sowie das Gerat zu reinigen siehe
das Kapitel ,Reinigung und Instandshaltung®.
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BEDIENUNG

Kochvorgang

Der Kocher ist sofort betriebsfahig. Leuchtende oder blinkende Lampe zeigt, daf$ in die Pfanne Energie geleitet wird.
Die entsprechende Leistung wird durch Drehen des Knopfes des Leistungsreglers gewéhlt. Der Induktionsleistu-
ngsiibertrag hidngt von der Position des Potentiometers ab.

Position MIN > minimale Leistung
Position MAX > maximale Leistung

Auf Grund folgender Umstidnde muss der Koch mehr aufmerksam sein, als beim Kochen auf gewohnlichen Systemen.
Nach der Leistungsdnderung durch Umdrehen des Regulierknopfes reagiert das kochende Gericht sofort. Leere Topfe
und Pfannen werden sehr schnell heif3. Stellen Sie auf die glaskeramische Fliche NIE leere Gefaf3e ohne Inhalt, giefSen
Sie in diese zuerst eine Fliissigkeit oder Fett und fangen erst dann mit dem Kochen an. Stellen Sie die Leistung mit dem
Drehknopf so ein, dafl sie genau der erforderlichen Kochweise entspricht. Das Gefify muss immer in der Mitte der
Heizzone stehen (aufler Verbraucher mit einem Fldchenfiihler), ansonsten wird sich der Boden des Gefaf3es unregel-
miéfig erwidrmen. Kontrollieren Sie beim Erwéirmen des Ols oder Fettes das Gefif} laufend, um Uberwirmung oder
Entflammung des Ols oder Fettes zu verhindern.

Achtung! Das Geschirr, in dem Sie kochen, darf auf der Kochplatte nur so stehen, dafl sein Boden ihren Umfang nicht
tiberragt. Auf das Bedienfeld, Display oder den Rahmen diirfen keine heif3e Topfe oder Pfannen abgestellt werden. Die
Nichteinhaltung dieser Anweisung hat Beschadigung des Geschirrs und des Verbrauchers zu Folge. Wozu kommt es:
das Geschirr verschmelzt, beziehungsweise schmelzt zusammen, das Material in den Fugen zwischen dem Verbrau-
cher und der Platte brennt durch die Hitze aus den Topfen aus, dadurch wird die Dichtung zerstort und die Feuchte
und Fettigkeit dringt dann ein, was zur Stérung des Verbrauchers fithren kann. Beschdadigungen der Displays und des
Bedienfeldes.

Komfort

Der Induktionskochapparat tibertragt die Energie nur dann, wenn sich auf der Heizzone ein Gefdf; befindet. Die Positi-
on des Leistungsreglers hat darauf keinen Einfluss. Wird die Pfanne von der Heizzone entfernt, ist die Energietibertra-
gung sofort unterbrochen. Wenn wir die Pfanne zuriickstellen, wird die gewéhlte Leistung wieder in sie tibertragen.
Schalten wir den Kochapparat mit dem Drehknopf aus, wird das Kochen gestoppt. Der Kochapparat bleibt jedoch zum
Kochen bereit (Standby). Die Stromzufuhr wird erst durch Herausziehen des Steckers aus der Steckdose oder Ausschal-
ten des Hauptschalters unterbrochen.

Softwareversion

Starten des Generators

Sekunden Interpretation

1 8. (Segmenttest)

2 F oder P (Betriebsfrequenz oder Pulse)
3 2. (Softwareversion — erste Zahl)

4 1 (Softwareversion — zweite Zahl)

5 9 (Softwareversion - dritte Zahl)

Normalbetrieb

In der Betriebsweise Standby (Einstellung des Potentiometers AUS) blinkt jede 2 Sekunden der Dezimalpunkt). Bei
ausgeschalteter Einstellung des Potentiometers wird erst der Topf herausgesucht: Zeichen U und der Dezimalpunkt
bedeuten die Suche des Topfes (nach 1 Minute geht der Apparat in den Sparmodus iiber und sendet die Suchimpulse
jede 5 Sekunden).

Ist der Topf erkannt, erscheint auf dem Display die Leistungseinstellung 1 — 9.

Bedeutung des Dezimalpunktes:

leuchtet = Betrieb

1 s Puls = Beschrinkung wegen zu hoher Kiihlertemperatur

Y2 s Puls = Beschrinkung wegen zu hoher Spiralen- / Gefaf$temperatur

Ya s Puls = Leistungsbeschrankung

1/10 s Puls = Leistungsbeschriankung bei einem anderen als optimalem Pfannenmaterial
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GEBRAUCHSANWEISUNG

IVorsicht!
Bevor Sie das Gerat verwenden werden, ist es notwendig ihn gut mit feuchtem Lappen abzuwaschen. Lassen
Sie nie das Gerat ohne Aufsicht im Betrieb.

- Vor dem Anschluss an das Netz. Netzwerke missen alle regulatorischen knofl ue in Stellung ,,0“ zu setzen.
- Der erste Start muss das Gerat auf ,Brennen® in einem gut bellfteten Raum durchgefihrt werden,

Platten, die etwa 30 Minuten dauert. Nach Ablauf von mindestens 30 Minuten ist es bereit,

Betrieb.

Starten Sie zum Betriebsbeginn den aulerhalb der Anlage installierten Hauptschalter der Anlage. Bedienen
Sie wahrend des Betriebes die Anlage nur mit den Regulierknépfen. Schalten Sie bei langerer Stillzeit den
Hauptschalter der Anlage aus.

Drehen Sie mit dem Beherrschenradchen (A) und stellen Sie die verlangte Temperatur ein. Die Kontrollleucht
(B) wird scheinen. Die Kontrolllampe (B) scheint, wenn das Gerat unter Elektrostrom steht. Das Gerat schalten
Sie so aus, wenn Sie das Beherrschenradchen (A) in die Lage ,0“ umdrehen.

Beim eingeschalteten Zustand blinkt die Kontrollleuchte; damit ist die Einschaltung der Kochplatte signalisiert.
Die Kontrollleuchte leuchtet nach der Aufstellung des KochgefalRes auf die Kochplatte immer. Die dauerhaft
leuchtende Kontrollleuchte signalisiert die Energielibertragung in das Kochgefaf

INSTANDSHALTUNG
Es ist empfohlen mindestens einmal pro Jahr das Gerat durch einen fachlichen Servicedienst warten zu
lassen. Alle Eingriffe in das Gerat darf nur eine qualifizierte Person durchfiihren, die zu solchen Handlungen
eine Befugnis besitzt.

ACHTUNG!

- BRINGEN SIE DIE KOCHGEFASSE IMMER IN DIE MITTE DER KOCHPLATTE

- DIE KOCHGEFASSE DURFEN DEN UMRISS DER GLASERNEN ARBEITSFLACHE NICHT
UBERRAGEN

- DIE KOCHANLAGE ARBEITET NUR MIT GESCHIRR, DAS ZUR INDUKTIONSERWARMUNG GEE-
IGNET IST

- STELLEN SIE AUF DIE KOCHPLATTE NIE LEERE KOCHGEFASSE

- DIE ANLAGE REAGIERT NUR AUF GEFASSE MIT MINIMALEM BODENDURCHMESSER VON 12 CM.

BETRIEBSBEENDIGUNG

Sofern Sie den Induktionskocher nicht verwenden, Gberzeugen Sie sich, dall der Hauptschalter, bezie-
hungsweise der Leistungsregler versehentlich nicht eingeschaltet wurden. Wenn Sie das Kochgeréat langer
nicht benutzen (mehrere Tage), ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose heraus und schalten den Haupt-
schalter aus. Vermeiden Sie das Eindringen jedweder Flussigkeit in den Kocher und reinigen Sie das Gerat
nicht mit FlUssigkeiten.
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INSTANDSHALTUNG

Es ist empfohlen mindestens einmal pro Jahr das Gerat durch einen fachlichen Servicedienst warten zu
lassen. Alle Eingriffe in das Gerat darf nur eine qualifizierte Person durchfiihren, die zu solchen Handlungen
eine Befugnis besitzt.

11 Nach jedem Reinigungsausriistung nétig ist, die Oberflache der Arbeitsplatte mit Pflanzenol!!!

Bemerkunge und Empfehlunge
Benutzen Sie das Gerar nur unter standigen Aufsicht.

DIE REINIGUNG UND INSTANDSHALTUNG

ACHTUNG! Die Einrichtung darf nicht mit Direkt-, oder Druckwasserstrahl gereinigt werden. Reinigen Sie
das Gerat taglich. Die Lebensdauer und Geratewirkung wird durch die tagliche Wartung gewahrleistet.
Uberzeugen Sie sich, vorm Reinigungsanfang, dass Sie die Einrichtung vom Elektrostrom abgeschaltet haben.
Schalten Sie immer die Geratehauptzufuhr ab. Waschen Sie die Edelstahteile mit feuchtem Waschlappen,
der im Waschpulver getauft ist und keine grobe Teilchen aufweist. Wischen Sie alles ins Trockene ab.
Verwenden Sie keine abrasive- oder korrosionsreiche Reinigungsmitteln. Alle Speisenreste missen von der
Arbeitsplatte beiseitigt werden. Sie kdnnem eine Spachtel benltzen. Nach jeder Geratereinigung mussen
Sie die Grillplatten mit Pflanzendl aufreiben.

WIE MAN IM FALLE EINER STORUNG VORANGEHEN SOLL
Schalten sie die elektrische Stromleitung ab und rufen die Serviceorganisation des Verkaufers an.

- WASCHENSIEDIEFETTIGKEITUND WASSERSTEINFLECKE MITEMPFOHLENEN MITTELNAB,
WIE: POLYCHRON, SIGOLINCHROM, INOX CREME, VIF SUPER-REINIGER, SUPERNETTOYANT.
- WIR EMPFEHLEN DIE MECHANISCHE REINIGUNG MIT EINER RASIERKLINGE ODER EINEM
NICHT ABRASIVEN SCHWAMM DURCHZUFUHREN.

- DIE GLASKERAMISCHE OBERFLACHE DARF NICHT MIT MITTELN GEREINIGT WERDEN, DIE
ABRASIVE PARTIKEL ENTHALTEN, DRAHTSCHWAMMEN, ODER SCHWAMMEN MIT RAUER
SCHLEIFOBERFLACHE. DIESE KONNEN DIE SIEDEFLACHE BESCHADIGEN.

WAHREND DER REINIGUNG DURFEN IN DIE ANLAGE KEINE FLUSSIGKEITEN EINDRINGEN.

HINWEIS

Die Garantie bezieht sich nicht auf alle Vebrauchsteile, die der gelaufiger Abnutzung unterstehen (gesamte
Gummidichtungen, Glihlampen, alle glasernde und plastiche Teile, usw.). Die Garantie bezieht sich nicht
weiterhin auf Einrichtungen, die durch befugte Person laut Anweisung und entsprechender Normen nicht
installiert worden sind und wenn mit dem Gerat unfachmanisch manipuliert wurde (Eingriffe ins Innere) und
auf Beschadigungen durch Natureinfllisse oder Ausseneingriffe.

Warnun%: Wahrend der Reinigung oder Wartung und Bauteilwechsels mussen die Verbraucher
freigeschaltet werden.

Den Induktionskocher darf nur geschultes und befugtes Servicepersonal 6ffnen. Beenden
Sie samtliche Arbeiten wenn die glaskeramische Flache gesprungen oder zerschlagen ist.
Der Induktionskocher muss sofort ausgeschaltet werden und der Stecker aus der Steckdose
herausgezogen sein. Berlhren Sie keine inneren Teile des Verbrauchers.

. Achtung
Offnen Sie den Induktionskochapparat nicht!
Gefahrliche Spannung!
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FEHLERBESEITIGUNG

Malfunction

Possible cause

Precautions by users or servicing personnel

The hotplate does
not heat up
The bulb is not lit

No power supply

Check whether the appliance is connected to
the mains (the plug is in the socket) and
whether the main switch is on.

The power regulator is
in the “off” position

Turn the power regulator to the “on” position

The main switch is OFF

Switch the main switch on

The pan is too small
(bottom diameter less
than 12 cm)

Use a suitable pan

The pan is not in the
middle of the heating
zone (the pan could not
be recognised)

Move the pan to the centre of the heating zone

Unsuitable pan

Choose a pan suitable for induction* 1

The induction cooker is
broken

Contact you supplier to request servicing.
Remove the plug from the socket.

Insufficient heat
output

The pan used is not
ideal

Choose a pan suitable for induction. Compare
with the results of “your” pan.

The ambient
temperature is too high
(the cooling system is
not capable of keeping
the hotplates at
operating temperature

Ensure that no hot air is being drawn into the
appliance. Reduce the ambient temperature.
The temperature must not exceed 40 °C / 115
o

F.

One phase is missing

Test the circuit breakers and fuses.

The induction cooker is
broken

No response to the
setting regulator
being turned

The regulator is broken

Contact your supplier to request repair services.
Remove the plug from the socket.

The heating
switches off and on
within several
minutes. The

The cooling system is
blocked/malfunctioning

Ensure that the air intake and off take vents are
not blocked.

ventilator is running.

Ventilator dirty.

Clean the ventilator.

The heating
switches off and on
within several
minutes. The
ventilator is not
running.

Ventilator malfunction
or ventilator control
malfunction

Contact our supplier to request repair services.
Remove the plug from the socket.

The heating
switches off and on
within several
minutes. (after an
extended period of
operation without
interruption).

The spiral is overheated.

The cooking zone is too
hot.

Empty container

Overheated oil in a pan

Switch the cooker off, remove the cookware and
wait until the cooking zone cools.

Small metal items
(e.g. spoons, knives)
are heating in the
cooking zone

Incorrectly configured
cookware recognition

Test the control panel (only the supplier’s
servicing personnel).
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*1) Um festzustellen, ob das Material fiir die Induktionsverbraucher geeignet ist, verwenden Sie einen Mag-
net, der auf dem Boden der Pfanne haften muss. Ist es nicht so, ist Ihre Pfanne fir die Induktionsverbrau-
cher nicht geeignet. Wahlen Sie sich eine Pfanne aus solchem Material aus, der fur die Induktion geeignet
ist.

*2) Die LUftung beginnt zu arbeiten, wenn die Temperatur des Kuhlers 45 oC Ubersteigt. Bei
Kuhlertemperaturen Uber 70 oC reduziert der Kontrollmechanismus automatisch die Leistung so, daf} die
normalen Betriebsbedingungen der Kochplatte erhalten bleiben. Der Induktionskocher arbeitet mit reduzier-
ter Leistung normal weiter. Ist das Stromzufiihrungskabel des Kochapparats beschadigt, muss ihn der Her-
steller oder sein Kundendienst, beziehungsweise eine andere gleicher Art qualifizierte Person austauschen,
um eine Verletzungsgefahr zu vermeiden.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez attentivement lire le présent manuel. Le manuel de montage et d’utilisation doit étre conservé pour
pouvoir étre utilisé ultérieurement ou pour pouvoir étre remis a un éventuel futur propriétaire. Essayez léqui-
pement apres l'avoir déballé. Ne le branchez pas s’il a été endommagé pendant le transport. Décrivez par écrit
les dommages constatés et appelez notre service clientele. Si vous nagissez pas ainsi, vous pourriez perdre
vos droits de garantie. LUinstallation de 'appareil doit étre effectuée conformément au manuel d’installation
joint. Lappareil est uniquement congu pour la préparation de plats. Gardez toujours l'appareil sous surve-
illance pendant son utilisation. Ne 'utilisez que dans des espaces fermés. Ne placez jamais de couvercle sur
les plaques de cuisson. Cela pourrait causer des accidents par exemple par réchauffement, inflammation ou
fissures. N'utilisez aucun dispositif de protection ou grilles de protection contre les enfants si ces dispositifs
ne sont pas adaptés. Cela pourrait entrainer des accidents. Cet appareil nest pas con¢u pour étre connecté a
un minuteur extérieur ou a une commande a distance.

Si vous portez un pacemaker ou un autre équipement médical électronique, veuillez étre prudent puisque
lorsque les plaques sont allumées, vous vous trouvez dans leur champ d’induction. Informez-vous aupres de
votre médecin ou aupres du fabricant de [équipement médical que vous portez pour vous assurer que le fonc-
tionnement de votre dispositif ne sera pas perturbé ou autrement influencé.

Risque d’'incendie !

- Les huiles et graisses chaudes sont facilement inflammables. Ne laissez jamais d’huile ou de graisses
chaudes sans surveillance. S’il y a inflammation, néteignez jamais le feu avec de leau. Coupez les plaques
chauffantes. Etouffez les flammes en faisant trés attention avec un couvercle, une couverture anti-feu ou en
ayant recours a un autre moyen.

- Les plaques chauffantes sont trés chaudes. Ne posez jamais dobjets inflammables sur les surfaces de
chauffe. Ne stockez aucun objet sur les surfaces de chaufte.

- Lappareil est chaud. Ne stockez jamais dobjets ou de sprays inflammables directement sous la surface
de chaufte.

Risque de bralures !

- Les plaques chauffantes et leurs environs, y compris le cadre éventuel, sont briilants. Ne touchez ja-
mais les surfaces bralantes. Ne laissez jamais un enfant sapprocher de l'appareil.

- La plaque chauffante chauffe mais Iécran ne fonctionne pas. Coupez les fusibles. Appelez le service
clientele.

- Les objets métalliques montent tres rapidement en température lorsqu’ils sont sur les plaques chau-
ffantes. Ne posez donc jamais dobjets métalliques, comme par exemple des couteaux, des fourchettes, des
cuilleres ou des couvercles, sur les plaques chauffantes.

- Apreés chaque utilisation, veillez a bien éteindre la plaque chauffante avec I'interrupteur principal.
Nattendez pas que la surface chauffante se coupe automatiquement parce quaucune casserole ou poéle ne s’y
trouvent.

- Risque de blessure par électrocution ! Des réparations non professionnelles sont dangereuses. Seuls
les techniciens formés de notre service clientele sont autorisés a effectuer des réparations ou a remplacer
certains éléments. Si l'appareil présente un dommage, retirez-le de sa prise ou coupez les fusibles. Appelez
ensuite le service clientele.

- Si de ’humidité pénetre dans l'appareil, cela pourrait entrainer des blessures par courant électrique.
N'utilisez jamais de nettoyeur haute pression ou de nettoyeur a vapeur.

- Une panne de l'appareil pourrait entrainer des blessures par courant électrique. N’allumez jamais un
appareil en panne. Retirez-le de la prise électrique ou coupez les fusibles. Faites appel a notre service clientéle.
- Une panne sur l'appareil peut causer un accident par électrocution. N'allumez jamais en appareil en
panne. Retirez la fiche de la prise ou coupez les fusibles. Faites appel a notre service clientéle.

- Des rayures ou des fissures sur la surface vitrocéramique peuvent entrainer des risques de blessures
par électrocution. Coupez les fusibles. Faites appel a notre service clienteéle.

Risque de dommages !

- La surface chauffante est équipée d’un ventilateur placé dans sa partie inférieure. Respectez le manuel
d’installation de Iéquipement en termes de circulation dair.

Attention !

- Les surfaces rugueuses des casseroles et des poéles peuvent rayer la surface chauffante.

- Ne placez jamais de récipients vides sur la surface chauffante. Cela pourrait entrainer des dommages.
- Ne placez pas de casseroles ou de poéles chaudes sur le panneau de commande, sur lécran ou sur les
cadres des plaques chauffantes. Cela pourrait entrainer des dommages.

- La chutes déléments durs ou pointus sur la surface chauffante peut causer des dommages.

- Le papier aluminium et les récipients en plastiques fondent lorsqu’ils se trouvent sur les plaques chau-

ffantes brtlantes. Nous ne conseillons pas I'utilisation de film de protection pour four.
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REGLEMENTATION DE SECURITE

Symbole d’avertissement général
Non respecter les réglementations de sécurité entraine des risques (blessures).

Ce symbole avertit desdangers de choc électrique
(marquage 5036 CEI 60417-1)

Ce symbole avertit des rayonnements électromagnétiques non ionisants (marquage
5140 CEI 60417-1)

Attention
Une utilisation en contradiction avec I'usage prévu et une manipulation non professionnelle peuvent entrai-
ner des blessures légeéres et des dommages !

Les symboles davertissement qui se trouvent directement sur I'appareil doivent impérativement étre respec-
tés. Veuillez vous assurer qu'ils restent toujours lisibles.

Attention !
Veuillez attentivement lire le manuel d’utilisation avant de commencer a utiliser I'appareil ou a y exécuter des
opérations de maintenance.

Risques découlant du non-respect des instructions de sécurité

Le non-respect des instructions de sécurité peut entrainer des risques pour les personnes, les environs et 'ap-
pareil en lui-méme. Aucun droit de dédommagement ne pourra étre fait valoir si les instructions de sécurité
ne sont pas respectées.

Les risques suivants peuvent étre causés par le non-respect des instructions de sécurité

(Exemples) :

- Danger de blessures par choc électrique

- Danger de blessures par contact avec des récipients briilants

- Danger de blessures par contact avec les surfaces de chauffe (vitrocéramique)

Utilisation stire

Les instructions de sécurité contenues dans le présent manuel d’utilisation, les réglementations nationales en
vigueur en termes de travail sur les équipements électriques et en termes de protection contre les blessures,
ainsi que les réglementations internes de sécurité et de travail doivent impérativement étre respectées.
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- Attention ! Le récipient dans lequel vous cuisinez ne peut se trouver sur la plaque chauffante que
lorsque son fond ne dépasse pas la plaque. Aucune poéle ou casserole chaude ne doit étre posée sur le panne-
aude commande, [écran ou le cadre. Le non-respect de cette instruction peut entrainer lendommagement du
récipient et de l'appareil.

- Que peut-il arriver ? Le récipient fond, éventuellement les récipients voisins fusent, les matériaux qui
se trouvent entre la plaque chauffante et son support briilent du fait de la chaleur émise par les casseroles, les
joints détanchéité sont ainsi endommagés et 'humidité et la graisse peuvent alors pénétrer a I'intérieur de
lappareil, ce qui entraine son endommagement. Pannes des écrans et du panneau de commande.

- Si la surface vitrocéramique est fissurée ou cassée, il est indispensable de couper l'appareil et de le
couper de l'alimentation électrique. Ne touchez jamais les éléments qui se trouvent a I'intérieur de l'appareil a
induction.

- La surface vitrocéramique devient chaude lorsque le récipient y est placé. Ne touchez pas la surface
vitrocéramique pour ne pas vous y blesser (brtilure).

- Faites attention aux aliments et liquides brilants.

- VEUILLEZ FAIRE ATTENTION : Nous vous avertissons que le sol autour de l'appareil peut étre gli-
ssant et que cela pourrait entrainer des blessures.

- Pour empécher les récipients de se réchauffer lorsqu’ils sont vides, ne les laissez jamais sans surve-
illance et sans aliments a 'intérieur.

- Si vous retirez le récipient, éteignez la plaque chauffante. Vous éviterez ainsi la mise en marche auto-
matique de la plaque chauffante lorsque vous y reposerez un récipient. Vous éviterez ainsi que le récipient ne
chauffe sans surveillance. Si quelqu'un souhaite vraiment utiliser la plaque chauffante, il devra vraiment le
rallumer en mettant le bouton sur allumé.

- Nutilisez pas les plaques chauffantes comme plaque de dépose.

- Ne mettez pas de papier, de carton, de tissu ou autre entre le récipient et la surface vitrocéramique, car
il pourrait y avoir inflammation. Il est interdit de mettre des films aluminium et des récipients en plastique
sur les surfaces briilantes.

- Prenez conscience que certains objets portés par I'utilisateur, comme par exemple les bagues, montres
etc., peuvent fortement se réchauffer lorsqu’ils sont a proximité de la surface chauffante.

- Apres utilisation, éteignez la plaque avec le bouton - ne vous fiez pas au systéme de détection des
récipients.

- Ne posez pas de cartes bancaires, de cartes de téléphones, de cassettes ou dautres objets sensibles aux
champs magnétiques sur la surface vitrocéramique.

- Seuls des récipients de types et de dimensions adaptés doivent étre utilisés.

- La plaque de cuisson a induction dispose d’un systeme de refroidissement interne. Faites attention

a ce que les conduits qui assurent l'arrivée et la sortie de l'air restent libres et qu’ils ne soient jamais bouchés
(par un tissu par exemple). Cela entrainerait une surchauffe de l'appareil et l'arrét de la plaque de cuisson.

- Empéchez la pénétration de liquides dans la plaque de cuisson, évitez leau et dautres liquides de
bouillir et de séchapper des récipients. Ne nettoyez pas la plaque de cuisson a leau.

Manipulation non adaptée et utilisation en contradiction avec l'usage prévu

Le fonctionnement fiable et correct de 'appareil peut étre assuré grace a une utilisation correcte. Les valeurs
limites indiquées dans les données techniques de l'appareil ne doivent en aucun cas étre dépassées ou dimi-
nuées.

Remplacement / utilisation des pieces de rechange

Veuillez contacter le fabricant si vous souhaitez apporter des modifications a I'appareil. Pour garantir la sécu-
rité d'utilisation, veillez a n’'utiliser que des piéces de rechange et des accessoires qui ont été approuvés par le
fabricant. Lutilisation de composants qui ne sont pas dorigine entrainera la perte de la garantie. Faites atten-
tion a ce que l'appareil reste bien stable lorsque vous le démontez, que vous le testez ou que vous y effectuez
des réparations.

Attention ! Lorsque vous remplacez des piéces de 'appareil, veuillez vous assurer que la plaque de cuisson est

« visiblement débranchée » du réseau électrique.
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DETECTION DES RECIPIENTS

Les récipients dont le fond présente un diametre inférieur a 12 cm ne seront pas détectés. Pendant I'utilisati-
on, la LED de controle est allumée ou Iécran numérique indique la puissance sélectionnée (1 a 9). Lorsque la
plaque est utilisée sans récipient ou que le récipient posé nest pas détecté, éventuellement qu’il sagit d’un réci-
pient dont le matériau nest pas adapté, aucune puissance napparaitra a [écran, la LED clignotera brievement
ou un message apparaitra a lécran précisant quaucun récipient na été détecté (voir message derreur).

Controle de la zone de chauffe

La zone de chauffe est surveillée par un capteur thermique situé sous la surface vitrocéramique (au centre

de la plaque de chauffe). Les récipients en surchauffe (huile brilante, récipient vide) sont détectés et l'arrivée
délectricité est alors coupée. La plaque de cuisson renouvelle I'apport dénergie lorsque la température baisse
en dessous de la valeur normale.

Attention ! Cest la plaque de chauffe qui est protégée contre la surchauffe et non pas le récipient. Un récipient
en surchauffe nest détecté que lorsque la plaque vitrocéramique atteint la température a laquelle l'appareil
séteint (260°).

Causes des bruits éventuels
Les ventilateurs de refroidissement peuvent étre entendus, ils séteignent et sallument pendant le fonctionne-
ment de l'appareil.

INSTRUCTIONS GENERALES

Ce manuel d’utilisation et de manipulation contient les informations élémentaires auxquelles il est important
de veiller pendant le montage, l'utilisation et lentretien. Le monteur et le personnel qui utilisera 'appareil
doivent les lire entiérement avant I'installation et la mise en marche de 'appareil. Le manuel doit ensuite étre
stocké a proximité de l'appareil de fagon a toujours étre disponible.

Utilisation

La table de cuisson a induction est congue pour la préparation de mets. Elle peut étre utilisée pour cuire,
réchauffer, flamber, griller etc. Attention, seuls des récipients congus en matériaux a induction peuvent étre
utilisés sur les plaques de cuisson a induction. La fabrication des récipients ne devrait étre faite qu’a partir de
matériaux que nous conseillons et qui sont adaptés pour une utilisation professionnelle. Lensemble du fond
du récipient doit étre magnétique. En cas de doute, vous pouvez faire un essai avec un aimant.
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DECLARATION DE CONFORMITE

Le fabricant certifie la conformité des appareils aux normes 2004/108/ES, 2006/95/ES, 2006/95/ES a la
loi n°® 616/2006 sb., 17/2003 sb. et aux décrets applicables. L'installation doit étre effectuée dans le respect
des normes en vigueur. Attention: le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages, directs ou
indirects, causés par une mauvaise installation, par une utilisation, des interventions ou des modifications
impropres, par un entretien insuffisant, ainsi qu‘en cas de dommages dérivant des causes mentionnées
dans les conditions de vente. L‘appareil objet de la présente notice est prévu pour un usage professionnel,
aussi son utilisation doit-elle étre confiée a un personnel possédant les compétences nécessaires a cet
effet. L'utilisateur ne doit procéder a aucune intervention ni a aucune modification sur les parties réglées et
protégées par le fabricant ou autre personnel autorisé a cet effet.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

L‘étiquette sur laquelle figurent les caractéristiques techniques est apposée sur la partie postérieure de
I‘appareil. Avant de procéder a l'installation, prendre connaissance du schéma électrique et de toutes les
informations que contient la présente notice.

SPI-704 E 400/3N/50 7 2x35 40x73x30 v 37
SPI-704 ES 400/3N/50 10 2x5 40x73x30 v 42
SPI-704 E WOK 400/3N/50 7 2x35 40x73x30 v 43
SPI-704 ES WOK 400/3N/50 10 2x5 40x73x30 v 31
SPI-708 E 400/3N/50 14 4x3,5 80x73x30 v 69
SPI-708 ES 400/3N/50 20 4x5 80x73x30 v 77
SPI-740 E 400/3N/50 7 2x35 40x73x90 v 49
SPI-740 ES 400/3N/50 10 2x5 40x73x90 v 68
SPI-740 E WOK 400/3N/50 7 2x35 40x73x90 v 41
SPI-740 ES WOK 400/3N/50 10 2x5 40x73x90 v 42
SPI-780 E 400/3N/50 14 4x3,5 80x73x90 v 89
SPI-780 ES 400/3N/50 20 4x5 80x73x90 v 94

CONTROLE DE L‘EMBALLAGE ET DE L‘APPAREIL

En vue de son transport, I‘appareil quitte les établissements du fabricant parfaitement emballé (sur I‘emballage
sont apposés les étiquettes et les symboles nécessaires a cet effet). L‘'emballage contient également la
notice des instructions d‘utilisation. Dans le cas ou I'emballage présenterait des dommages ainsi que dans
le cas ou il s‘avérerait qu'‘il a été manipulé sans les précautions nécessaires, il est impératif d‘adresser sans
attendre une déclaration au transporteur en y joignant une acceptation de la marchandise sous réserve.

Recommandation importante:

* Pour usage professionnel seulement

» La présente notice des instructions d‘utilisation et d‘entretien contient d‘importantes informations relatives a
la sécurité, a l'installation et a I‘utilisation; il est nécessaire d‘en effectuer attentivement la lecture.

» Les recommandations se référent a I‘appareil objet de la présent notice.

* L'appareil est conforme aux normes en vigueur.

* Veiller a bien conserver la notice de telle sorte qu‘elle puisse étre consultée a tout moment en cas de besoin.
* Ne pas laisser des enfants s‘approcher de [‘appareil durant son utilisation.

* Pendant la vente ou aprés le déménagement de I'appareil vérifier que le personnel lise attentivement la
présente notice d’utilisation

» 'appareil ne peut étre utilisé que par le personnel instruit

» L'appareil ne peut étre laissé en marche sans surveillance

* Il est recomandé de faire I'appareil controller au moins une fois par an dans un service spécialisé

* Ne pas utiliser que des piéces détachées originelles.

* En cas de défaut ou de mavaise fonction, débrancher I'appareil (eau, gaz, électricité) et appeler un service
spécialisé

* Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages, directs ou indirects, causés par une mauvaise
installation, utilisation , etc
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LA LOCATION

Le local dans lequel I‘appareil est installé doit étre bien ventilé. Si 'appareil doit toucher le parois , celui-ci
doit résister a la chaleur de 90°C au minimum. L’installation, le réglage et la mise en marche doivent étre
effectués par une personne qualifiée ayant une autorisation nécessaire selon les normes en vigueur.

Déballez I'appareil et vérifiez s’il n’était pas endomagé pendant le transport. Placez I'appareil sur une surface
horizontale (pente maximale de 2°). Placez I'appareil sous une hotte pour éliminer la vapeur et mauvaise
odeur.

L'appareil peut étre installé seul ou en série avec d’autres appareils de notre fabrication. |l faut respecter la
distance minimale de 10 cm entre I'appareil et d’autres objets ainsi qu’éviter le contact avec les matériaux
inflammables. Dans ce cas il faut prévoir les arrangements nécessaires pour assurer la protection des parties
inflammables.

INSTRUCTIONS TECHNIQUES POUR INSTALLATION ET REGLEMENT

Important:

Le fabricant ne fournit pas de garantie pour les défauts causés par l‘usage, tout manquement impropre
aux instructions contenues dans les instructions ci-jointes pour [‘utilisation et aux mauvais traitements des
appareils.

Installation, réglage et réparation d‘appareils pour les cuisines, ainsi que leur élimination en raison de
dommages possibles au gaz peut étre effectuée qu‘en vertu d‘un contrat de maintenance, ce contrat peut
étre signé avec un distributeur agrée, et doivent étre conformes a la réglementation technique et normes et
réglementations concernant l'installation, I‘alimentation, de raccordement de gaz et de la santé et la sécurité
du systéme.

Ces instructions sont destinées au technicien qualifié qui doit effectuer l'installation, le mettre en marche et
tester I'appareil.

Toute activité en tant que paramétres, le placement, le rééquilibrage etc, doit étre faite que lorsqu'il est

périphérique déconnecté de I‘électricité. Si il est nécessaire d‘avoir le périphérique connecté a I‘électricite,
vous devez garder la plus grande attention afin d‘éviter toute blessure.
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CONDITIONS D’INSTALLATION

La plaque de cuisson a induction doit &tre montée bien horizontalement a 'aide d’'un cadre de montage.
L’arrivée et la sortie d’air ne doivent pas étre recouverts. La surface sur laquelle la plaque doit étre installée
doit avoir une portance d’au moins 100 kg. Le dispositif de branchement au réseau électrique doit étre faci-
lement accessible.

Instructions d’installation pour le modéle encastré

Il est important de veiller aux points suivants :

- Assurez-vous que la tension du réseau correspond aux donneées indiquées sur 'étiquette signa-
létique de I'appareil.

- Linstallation doit étre conforme aux réglementations locales relatives aux installations électriques
dans les batiments. Les réglementations nationales sur les appareils électriques doivent impérativement
étre respectées.

- La plaque de cuisson a induction est équipée d’'un cable d’alimentation qui peut étre branché a une
prise électrique via une fiche.

- Si un interrupteur différentiel est utilisé, il doit étre calibré pour court-circuiter a au moins IAn= 30
mA.

- Empéchez que des objets divers ne viennent bloquer I'arrivée et la sortie d’air (tissu, mur etc.).

- Empéchez I'air chaud des environs de pénétrer dans la plaque de cuisson a induction (plusieurs
appareils les uns a c6té des autres, les uns au-dessus des autres, les uns derriére les autres, a proximité
d’un gril ou d’un four). Dans le cas contraire, un conduit d’entrée d’air doit étre utilisé.

- La plaque de cuisson dispose d’un filtre qui nettoie I'air entrant. Pourtant, il est nécessaire de
s’assurer que l'air environnant qui entre dans I'appareil a induction ne soit pas rempli de vapeurs grasses
issues des opérations exercées sur les autres équipements utilisés (friteuses, grills, etc.).

- La température de l'air aspiré doit étre inférieure a +35°C.

- Le personnel qui utilise I'appareil doit s’assurer que les opérations d’installation, d’entretien et de
contrdle sont bien effectuées par des professionnels.

- L’air aspiré doit étre conduit dans le conduit puis dirigé via le filtre fourni directement vers le ventila-
teur. La section de I'orifice d’aspiration doit étre d’au moins 200 cm2 par unité électronique.

- Aucune circulation d’air fermée ne doit étre créée. L'air qui sort de I'appareil ne doit en aucun cas
étre a nouveau aspiré sinon I'appareil pourrait continuellement se réchauffer.

- La fiabilité de I'installation doit étre testée. La température maximale du systéme de refroidisse-
ment doit donc étre déterminée. Cette température doit étre mesurée sur la plaque de base du systéme
de refroidissement sous la spirale a induction. Lors d’une utilisation de longue durée, de deux heures au
moins, et pour une température environnante de 20°C, cette température ne doit pas dépasser 65°C.

- Le cable d’alimentation doit étre blindé et les contacts doivent étre correctement assurés aux deux
extrémités.

- L'équipement qui sert a déconnecter la plaque de cuisson du réseau devrait étre éteint puis rallumé
5 fois par jour au maximum.

- Avant toute opération d’entretien ou de remplacement de certaines piéces, I'appareil devrait étre
débranché de son alimentation électrique. Si cela se fait en retirant la fiche de la prise, cela doit étre claire-
ment indiqué et la prise doit étre d’acces facile de fagon que le personnel puisse contréler que la fiche est
toujours débranchée. Si cela n’est pas possible du fait de la conception de I'appareil ou a cause du mode
d’installation, la coupure d’alimentation doit étre assurée en fixant la fiche pour qu’elle ne puisse pas étre
remise dans la prise par erreur.

Les plaques de cuisson a induction sont équipées d’un cable et d’'une fiche conformes aux réglementations
nationales.

Assurez-vous que la fiche est correctement connectée au cable :
Les réglementations Iégales nationales du pays d’installation doivent toujours étre respectées lors du bran-
chement de I'appareil !

Attention

Une tension non adaptée peut endommager I'appareil

Attention
Le branchement électrique doit étre assuré par un professionnel
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MISE EN SERVICE

Montage

Les plaques de cuisson a induction sont équipées d’'un cable d’alimentation. Ils doivent étre branchés a la
prise ou a un boitier électrique au mur. Linstallation électrique ne peut étre effectuée que par une entreprise
spécialisée autorisée et les réglementations locales et nationales spécifiques doivent étre respectées. Lentre-
prise qui effectue l'installation est responsable de la conformité du branchement et de l'installation avec les ré-
glementations de sécurité en vigueur. Les étiquettes signalétiques et d'avertissement doivent étre strictement

respectées.
RM GASTRO s.r.0., Jeneé c
Veseli ;:‘:zLuinici

Made in EU

Model SPI-708 ES

ITEM 117261030 ﬁ
Pfikon_2 20 kW 230V~/50-60 Hz

Sériové &islo: 16030002

Vérifiez que la tension du réseau est conforme a la tension indiquée sur létiquette signalétique de l'appareil.
Lors de I'installation ou de lencastrement d’une plaque de cuisson juste a cdté d'un mur, d’'une paroi, d'un
meuble de cuisine, d’'un revétement de décoration etc., il est conseillé que ces éléments ne soient pas en maté-
riaux inflammables. Si ce nest pas le cas, ils devront étre protégés avec une couche d’'un matériau isolant non
inflammable adapté. Les réglementations de protection contre le feu doivent étre assidiiment respectées !

La plaque de cuisson a induction doit étre installé sur une surface plane et propre (table, plan de travail etc.) a
son emplacement final. Il doit étre installé pour qu’il ne soit plus possible de le bouger. Les conditions d’in-
stallation doivent étre respectées.

Supprimez tous les objets de la zone de chauffe. Assurez-vous que la zone de chaufte nest pas fissurée ou
cassée. Arrétez immédiatement d’utiliser I'appareil si la plaque vitrocéramique est fissurée ou cassée, coupez
alors l'appareil et retirez la fiche de la prise.

Mettez le régulateur de puissance sur la position éteinte (0) avant de brancher l'appareil au réseau.
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ESSAI D'UTILISATION

Attention
Une poéle chaude transfére sa chaleur sur la zone de chauffe. Pour éviter toute blessure, ne tou-
chez pas la zone de chauffe.

Utilisez une poéle adaptée a 'induction dont le diamétre du fond est d’au moins 12 cm.

Pour tester le fonctionnement de I'appareil, il est tout d’abord nécessaire de I'allumer puis de pro-
céder comme ci-dessous décrit.

Positionnez la poéle au milieu de la zone de chauffe et versez-y de 'eau.

- Avec LED Tournez le régulateur de puissance sur allumé (position entre Min et Max). La
LED verte clignote (degré de cuisson 10%-30%) ou bien elle est allumée (degré de cuisson 30%-
100%), I'eau se réchauffe.

- Avec écran numeérique (1-9) Tournez le régulateur de puissance sur allumé (position entre
Minet Max). L’écran indique la puissance choisie entre 1 et 9.

- Avec LED Lorsque vous retirez la poéle de la zone de chauffe, la LED verte doit clignoter
(recherche du récipient).

- Repositionnez la poéle sur la zone de chauffe ; la LED se rallume et la cuisson recommen-
ce.

- Tournez le régulateur de puissance sur la position 0. La cuisson arréte et la LED s’éteint.

- Lorsque I'ampoule est allumée, cela signifie que de I'énergie est transférée au récipient.

- Avec un écran numeérique (1-9) Lorsque vous retirez la poéle de la zone de chauffe, I'écran
doit indiquer le symbole de recherche du récipient (voir Message d’erreur).

- Remettez la poéle sur la zone de chauffe ; I'écran indique a nouveau la puissance choisie
et la cuisson commence a nouveau.

- Tournez le régulateur de puissance pour le mettre sur la position 0. La cuisson s’arréte et
I'écran s’éteint.

- La présence d’'un numeéro sur I'écran indique que de I'énergie est transférée vers la poéle.
Sila LED ou I'écran numérique restent éteints ou qu'ils clignotent brievement, essayez les fonc-
tions suivantes :

- L'appareil est-il branché au réseau ou l'interrupteur principal est-il allumé ?

- Le regulateur de puissance est-il réglé sur la position Allume ?

- Utilisez-vous une poéle adaptée pour l'induction (essayez avec un aimant) dont le diamétre
du fond est d’au moins 12 cm ?

- I L)al7poéle est-elle située au centre de la zone de chauffage (a I'exception des appareils avec
spirales) ~

Pour savoir si le matériau de la poéle est adapté pour un appareil a induction, utilisez un aimant
qui doit rester collé au fond de la poéle. Si ce n’est pas le cas, votre poéle n’est pas adaptée pour
ce type d’appareil.

Utilisez une poéle adaptée pour I'induction.

Si 'appareil continue de ne pas fonctionner, consulter le point Pannes/Suppression des pannes.
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EXIGENCES RELATIVES A LENVIRONNEMENT

Température ambiante maximale

- Stockage >-20°C jusqu’a +70°C Exploitation >+5°C jusqu’a +35°C
Humidité ambiante relative maxi
- Stockage >10% jusqu’a 90% Exploitation >30% jusqu’a 90%

MESURES DE SECURITE POUR LA PROTECTION CONTRE INCENDIE SELON EN
06 1008 ARTICLE 21:

- 'apparel ne peut étre utilisé que par des personnes majeures
- 'appareil peut étre utilisé dans un espace ordinaire selon EN 332000-4-482; 332000-4-42
- 'appareil doit étre placé ou suspendu d’une maniére stable sur une surface ininflammable

Ilestinterditde placer sur'appareil ou dans la distance inférieure a 10 cm de I'appareil des objets inflammables.

- les distances de sécurité pour les matériaux inflammables selon leurs degré d’inflammabilité et les
informations sur l'inflammabilité des matériaux de construction — voir le tableau

Tableau:
degré d’inflammabilité d’'un matériel de construction (EN 730823)

A ininflammables granit, grés, béton, briques, carrelage céramique, enduit

B difficilement inflammables acumin, héraclite, lihnos, itaver

C1 mal inflammables bois des arbres feillus, contre-plaqué, papier durci, umakart
C2 inflammabilité moyenne aggloméré, solodur, liége, caoutchouc, revétements

C3 inflammabilité facile planches de fibre de bois, polystyréne, polyurethéne, PVC

L'appareil doit étre instalé d’'une maniére sdre. Pour l'ajustage de I'appareil est ce-ci procuré des pieds
réglables.

* EN 06 1008 protection contre incendie des consommateurs d’énergie locaux et des émmeteurs de chaleur
« EN 33 2000 (33 2000-4-482; 33 2000-4-42) le milieu pour les appareil électriques
BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Istallation de prise de courant — La prise de courant doit avoir un coupe-circuit indépendant en dépendance
de puissance fournie de I'appareil. Vérifiez la puissance de I'appareil sur la plaque des caractéristiques
techniques.

Branchez I'appareil directement au réseau, il faut mettre un interrupteur entre le réseau et I'appareil, son
ouverture de contacts étant 3 mm au minimum. Cable de terre (vert-jaune) ne peut pas étre interrompu par
cet interrupteur. En tout cas, le cable de prise de courant doit &tre placé de telle maniére que sa température
ne surpasse jamais la température du milieu de plus que 50°C. Avant le branchement au réseau, s’assurer
que :

- le coupe-circuit et distribution intérieure peuvent endurer la charge de I'appareil (voir la plaque)

- la mise a la terre fonctionne selon les normes en vigueuer (EN) et selon Ia loi

- la prise ou l'interrupteur de circuit sont faciles d’accés

Le fabricant rénonce a toute résponsabilité en cas que les normes ne seront pas respectés ainsi qu’en cas
de dérogation des reégles mentionnés ci-haut.

Avant la premiére utilisation, il faut rétirer le film de protection et nettoyer I'appareil — voir chapitre «
nettoyage et entretien ».

Entretien:

Il est recommandé de faire controller I'appareil dans un service spécialisé au moins une fois par an. Toutes
les interventions peuvent étre effectuées seulement par une personne qualifiée ayante une autorisation pour
ces interventions.
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UTILISATION

Déroulement de la cuisson

La plaque de cuisson est immédiatement préte a fonctionner. Lampoule allumée ou clignotante
indique que I'énergie est transmise a la poéle. Sélectionnez la puissance en tournant le bouton du
régulateur de puissance. L'apport d’énergie dépend de la position du potentiométre.

Position MIN > Puissance minimale

Position MAX > Puissance maximale

Au vu des éléments ci-dessous présentés, le cuisinier doit étre beaucoup plus attentif lorsqu'’il
utilise ce type de plaque de cuisson plutét que les systéemes courants. Dés que la puissance est
modifiée par rotation du bouton de régulation, la température de I'aliment en cours de cuisson
réagit immédiatement. Une poéle ou une casserole vide seront trés rapidement en surchauffe.

Ne posez donc JAMAIS un récipient vide sur la plaque vitrocéramique. Commencez par y mettre
un liquide ou de la graisse, puis allumez la plaque chauffante. Réglez la puissance en tournant le
bouton de régulation pour qu’elle corresponde au mode de cuisson souhaité. Le récipient doit tou-
jours se trouver au centre de la zone de chauffage (a 'exception des appareils avec capteur plat),
car dans le cas contraire, le fond chaufferait de fagon irréguliére. Lorsque vous chauffez de I'huile
ou de I'eau, contrélez réguliérement le récipient pour éviter que son contenu ne brdle et que I'huile
ou la graisse s’y enflamment.

Attention ! Le récipient dans lequel vous cuisinez ne peut se trouver sur la plaque chauffante que
lorsque son fond ne dépasse pas la plaque. Aucune poéle ou casserole chaude ne doit étre posée
sur le panneau de commande, I'’écran ou le cadre. Le non-respect de cette instruction peut entra-
iner 'endommagement du récipient et de I'appareil.Que peut-il arriver ? Le récipient fond, éventu-
ellement les récipients voisins fusent, les matériaux qui se trouvent entre la plaque chauffante et
son support bralent du fait de la chaleur émise par les casseroles, les joints d’étanchéité sont ainsi
endommagés et 'humidité et la graisse peuvent alors pénétrer a I'intérieur de I'appareil, ce qui
entraine son endommagement. Pannes des écrans et du panneau de commande.

Confort

La plaque de cuisson a induction ne transfére I'énergie que si un récipient se trouve sur la zone
de chauffage. La position du régulateur de puissance n’a aucun effet dans ce sens, c’est-a-dire
que si vous retirez la poéle de la zone de chauffage, le transfert d’énergie s’arréte immédiatement.
Lorsque vous remettez la poéle sur la plaque, I'énergie y est a nouveau transférée au niveau de
puissance choisi. Si vous éteignez la plaque de cuisson avec le bouton, la cuisson s’arréte. La
plaque de cuisson reste cependant préte a étre utilisée (position de standby) ; I'arrivée du courant
ne s’arréte qu’en retirant la fiche de la prise ou en coupant I'interrupteur principal.

Version logiciel

Mise en marche du générateur

secondes Explications

8. (essai du segment)

F ou P (Fréquence ou Impulsions d’exploitation)
2. Version logiciel premier chiffre

1 Version logiciel deuxiéme chiffre

9 Version logiciel troisieme chiffre

OO WON-

Utilisation normale

En mode Veille (le potentiomeétre éteint), le point des décimales clignote toutes les deux secon-
des. Lorsque le réglage du potentiométre est allumé, la casserole est tout d’abord recherchée : le
caractére U et le point des décimales indiquent la recherche de la casserole (aprés une minute, il
passe en mode de veille et émet des impulsions de recherche toutes les 5 secondes).

Lorsque la casserole est détectée, le réglage de la puissance 1 a 9 apparait sur I'écran.

Signification du point des décimales :

Allumé = fonctionne

Pulsation d’1 sec. = restriction due a une température trop importante du refroidisseur

Pulsation d’1/2 sec. = restriction due a une température trop importante de la spirale / du
récipient

Pulsation d’1/4 sec. = restriction de la puissance

Pulsation d’1/10 sec. = restriction de puissance lorsque le matériau du récipient n’est pas
optimal
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MODE D’EMPLOI

Attention !
Avant la premiére utilisation, il faut laver I'appareil a I'aide d’un torchon humide et d’'un détergent. Rincer et
sécher.

Avant la 1ere mise en route retirer la feuille de protection. Nettoyer toutes les surfaces a I'aide d’'un chiffon
doux, d’eau tiéde et d’'un détergent, de fagon a éliminer les produits antirouille appliqués durant la fabrication
et essuyer ensuite I'appareil a I'aide d’un chiffon propre.

Au début du fonctionnement, activez l'interrupteur principal qui ne se trouve pas sur I'appareil. Pendant
le fonctionnement, commandez I'appareil uniquement a l'aide de ses boutons de réglage. En cas d’arrét
prolongé, éteignez avec l'interrupteur principal de I'appareil.

OBSERVATIONS ET RECOMMANDATIONS

Tournez le bouton de réglage (A) afin d’ajuster la puissance démadée. Le voyant vert (B) va étre alumé. Le
voyant vert (B) est alumé si 'appareil est sous tension. Pour débrancher I'appareil retournez le bouton de
réglage (A) a la position “0”.

Lorsque la plaque est allumée, le témoin clignote pour indiquer que la plague chauffante est allumée. Il est
allumé de fagon permanente lorsqu’un récipient est positionné sur la plaque chauffante. Un témoin qui est
allumé de facon continue indique le transfert d’énergie vers le récipient.

MAINTENANCE

Il est conseillé de faire controler I'appareil au moins une fois par an par un eservice spécialisé. Tous les
intervetions dans l'apareil peuvent étre effectuées uniquement par une personne qualifié, possedante
'autorisation a telles opérations.

ATTENTION!

- POSITIONNEZ TOUJOURS LE RECIPIENT AU CENTRE DE LA PLAQUE CHAUFFANTE

-LE RECIPIENT NE DOIT PAS DEPASSER LE CONTOUR QUI EST ILLUSTRE AUTOUR DE LA

SURFACE DE CHAUFFE EN VERRE

-CET APPAREIL NE FONCTIONNE QU’AVEC DES RECIPIENTS CONCUS POUR L'INDUCTION
NE PLACEZ JAMAIS UN RECIPIENT VIDE SUR LA SURFACE DE CHAUFFE

-LAPPAREIL NE FONCTIONNE QU’AVEC DES RECIPIENTS D’'UN DIAMETRE MINIMAL DE 12

CM

ARRET DE L'UTILISATION

Si vous n’utilisez pas I'appareil a induction, assurez-vous que le régulateur de puissance, éventu-

ellement I'interrupteur principal ne sont pas restés allumés. Si vous n'utilisez pas I'appareil pen-

dant plusieurs jours, retirez la fiche de la prise et coupez I'interrupteur principal. Empéchez les

liquides de pénétrer dans I'appareil et ne lavez jamais avec des liquides.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION! Le nettoyage au jet d’eau ou sous pression n’est pas autorisé.

Nettoyer I'appareillage tous les jour. Le nettoyage quotidien prolonge la durée de service et l'efficacité
d’appareillage. Avant d’effectuer toute entretien, il faut débrancher I'appareil du réseau électrique. Les parties
en inox doivent étre nettoyées avec un chiffon humide, a I'aide d’'un détergente liquide, non abrasif et ensuite
étre bien essuyées. Pour eliminer les reliefs du plan de travaille, il est possible d’utiliser une spatule.

Comment procéder en cas d’une panne

Débrancher la prise du cordon secteur et contacter le service aprés-vente du revendeur.

- La graisse et les tadches de calcaire peuvent étre nettoyées avec les produits conseillés comme
Polychrom ; Slgolin chrom, Inox créme, Vif Super-Reiniger, Supernettoyant.

- Il est également possible d’utiliser une lame de rasoir ou une éponge non grattante.

- La surface vitrocéramique ne doit pas étre nettoyée avec des agents contenants des éléments
abrasifs, des boules de fer ou des éponges avec surface grattante, car cela pourrait endommager la surface
de chauffe.

Aucun liquide ne doit pénétrer dans I'appareil pendant le nettoyage.

MAINTENANCE

Il est conseillé de faire controler I'appareil au moins une fois par an par un service spécialisé. Tous les
intervetions dans l'apareil peuvent étre effectuées uniquement par une personne qualifié, possedante
I'autorisation a telles opérations

AVERTISSEMENT

La garantie ne couvert pas de piéces soumises a l'usure normale (étanchements en caoutchouc, lampes,
pieces plastiques et en verre, etc.) ainsi que I'appareillage dont I'installation n’a pas été exécuté conformément
a la mode d’emplois, par une personne qualifiée et conformément aux normes correspondantes. La garantie
ne couvert pas de dommages causées par une manipulation non autorisée (interventions dans I'appareillage
intérieure) ou si 'appareil était servit par des personnes non qualifiées et/ou en cas de non-respect des
instructions du manuel d’utilisation. La garantie ne couvert pas de dégats causées par des actions naturelles
ou par d’autres influences extérieures.

ATTENTION : L'appareil doit étre débranché du réseau électrique pendant toutes les opérations
de nettoyage et d’entretien.

Cet appareil a induction ne peut étre ouvert que par des employés autorisés ayant suivi une for-
mation. N'utilisez plus I'appareil si la surface vitrocéramique est fissurée ou cassée. Dans un tel
cas, il est nécessaire d'immédiatement éteindre I'appareil et de retirer la fiche de la prise. Ne tou-
chez aucun des éléments a l'intérieur de I'appareil.

Attention

Ne pas ouvrir 'appareil a induction.

Risque de tension !
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SUPPRESSION DES PANNES

Malfunction

Possible cause

Precautions by users or servicing personnel

The hotplate does
not heat up
The bulb is not lit

No power supply

Check whether the appliance is connected to
the mains (the plug is in the socket) and
whether the main switch is on.

The power regulator is
in the “off” position

Turn the power regulator to the “on” position

The main switch is OFF

Switch the main switch on

The pan is too small
(bottom diameter less
than 12 cm)

Use a suitable pan

The pan is not in the
middle of the heating
zone (the pan could not
be recognised)

Move the pan to the centre of the heating zone

Unsuitable pan

Choose a pan suitable for induction* 1

The induction cooker is
broken

Contact you supplier to request servicing.
Remove the plug from the socket.

Insufficient heat
output

The pan used is not
ideal

Choose a pan suitable for induction. Compare
with the results of “your” pan.

The ambient
temperature is too high
(the cooling system is
not capable of keeping
the hotplates at
operating temperature
*2)

Ensure that no hot air is being drawn into the
appliance. Reduce the ambient temperature.
The temperature must not exceed 40 °C / 115
o

F.

One phase is missing

Test the circuit breakers and fuses.

The induction cooker is
broken

No response to the
setting regulator
being turned

The regulator is broken

Contact your supplier to request repair services.
Remove the plug from the socket.

The heating
switches off and on
within several
minutes. The

ventilator is running.

The cooling system is
blocked/malfunctioning

Ensure that the air intake and off take vents are
not blocked.

Ventilator dirty.

Clean the ventilator.

The heating Ventilator malfunction Contact our supplier to request repair services.
switches off and on | or ventilator control Remove the plug from the socket.
within several malfunction
minutes. The
ventilator is not
running.
The heating The spiral is overheated. | Switch the cooker off, remove the cookware and

switches off and on
within several
minutes. (after an
extended period of
operation without
interruption).

The cooking zone is too
hot.

Empty container

Overheated oil in a pan

wait until the cooking zone cools.

Small metal items
(e.g. spoons, knives)
are heating in the
cooking zone

Incorrectly configured
cookware recognition

Test the control panel (only the supplier’s
servicing personnel).
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1*)  Pour savoir si le matériau de votre récipient est adapté pour cet appareil a induction, utilisez un
aimant qui doit rester collé au fond du récipient. Si ce nest pas le cas, votre récipient nest pas adapté pour un
appareil a induction. Choisissez un récipient dont le matériau conviendra pour le chauffage par induction.

2*)  Laventilation commence a fonctionner lorsque la température du systeme de refroidissement dé-
passe les 45°C. Lorsque les températures du systeme de refroidissement dépassent les 70°C, le mécanisme de
controle diminue automatiquement la puissance pour permettre de maintenir des conditions dexploitation
normales. Lappareil a induction continue de fonctionner avec une puissance maximale réduite.

Si le cable d’alimentation de l'appareil est endommagg, il doit étre changé par le fabricant ou le service clien-
téle, éventuellement par une autre personne qualifiée afin déviter tout risque d’accident.
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DIMENSION PLANS / MASSSKIZZEN / DIMENSIONS
SPI-704 E/ SPI-704 ES / SPI-704 E WOK / SPI-704 ES WOK
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EL. CONNECTION DIAGRAM / SCHALTPLAN / SCHEMA DU ELECTRIQUE

SPI1-704 E WOK / SPI-740 E WOK

SPI-704 ES WOK / SPI-740 ES WOK
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