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WERY GRILLSERIE — 3:e generationen

Wery 600 é&r ett moduluppbyggt system bésta och mest effektiva I6sningen for dina
med orékneliga kombinationer. Enheterna behov. Enheterna &r férsedda med gummi-
kan placeras pa kylbank, underskap eller fotter som félls in i Wery underrede sa att
stativ. Med ett djup pa 600 mm for elek- de star stabilt och arbetshdjden blir 900 mm.
triska enheter och 650 mm for gasenheter Ska en apparat stdllas intill en annan —
samt ett flertal variationer pa bredderna anvénd Wery hopkopplingslist for bésta

ar enheterna lattplacerade och flexibla. hygien.

Detta gor att det alltid gér att skapa den

Mangsidighet |

Kdinsla

Perfekt harmoni med hégutvecklat utférande
och genomtdnkt innehdll.

Nya Wery 3:e generationen dr kompakt
och kraftig.



Utmarkande for serien

Innovation: Moderna elektriska grillar for
grillning direkt pa element som &r kraftiga
och har stor grillyta, fritdsbassanger pressade
i ett stycke med skarvfria rundade hom,
ugnar helt i rostfritt stal med saval varmluft
som statisk vdrme anpassade for GN 1/1
men med extra djup, professionella induk-
tionsfalt med effekter som normalt finns
pd stora restaurangspisar.

Prestanda: Hoga effekter i alla funktioner
som ger hog kapacitet och samtidigt
minskad energiférbrukning.

Tillforlitlig: En 1angsiktig investering. Hant-
verksskicklig tillverkning av forstklassiga
material. Rostfritt stal 304/316/430 i alla
konstruktioner, pressade och skarvfria ytor.
Alla produkter &r CE-mérkta, vilket garanterar
att de 6verensstémmer med géllande
europeiska standarder.

03

Modellserie: 21 olika produktfamiljer

och 137 olika kompletta produkter
Hygien: Pressade toppskikt och slata
bassanger med rundade hérn som ger
enkel rengoring.

Design: Mangsidig serie utford ergonomiskt
i moderna och stilfulla linjer.
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Glaskeramikspis

Kraftig och télig spis i bankmodell med 6 mm Toppskivan pressad i ett stycke, skarvfri med
Ceranglas. Runda falt @ 220 mm och 2,5 kW, rundade horn for enkel rengoring.

pé vissa modeller dven @ 180 mm och

1,8 kW och @ 145 mm och 1,2 kW. Spis- fotter.
hallen har en funktion som varnar for varm Snabb och funktionell
platta vid 50°C. Stromstallare med sju lagen.

[ Mod] QPem B cm S V/Hz Jlow}
PCVE64 40x60x%29,5 1xQ18+1x322 51x34,6 400VAC2N 4,3
PCVE64P  40x60x29,5 2x@322 51x34,6 400VAC3N 5
PCVE67 70x60x29,5 1014,5+1xQ18+2x022 51x54,6 400VAC3N 8
PCVE67P  70x60x29,5 4x922 51x54,6 400VAC3N 10
PCVE64 PCVE64P
2,5 2,5
1,8 2,5
PCVE67 PCVE67P
1,8 2,5 2,5 2,5

25 1,2 2,5 2,5

Samtliga enheter levereras med stadiga
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Induktionspis

Hogsta prestanda och enklast mojliga
rengdring med 6 mm Ceranglas. Vél mar-
kerade @ 220 mm cirkuléra falt med hog-
effektiva 5 kW induktionsplattor, samma
effekt dven pa wokmodellen. Effektgrade-
ring 1-10 ger mojlighet till exakt uppvarm-
ning for alla ratter. Uppvarmning sker

endast ndr kastrullen star pa faltet, vilket
indikeras med en gron kontrollampa. Ytan
runt félten forblir kall da energin endast
ger vdrme i kastrullen. Overhettningsskydd
samt felindikering.

Sdker, snabb, kraftfull

OO

OO OO

[Mod] Qem V/Hz B m O
PIE64 40x65%29,5 400VAC 3N 1x022 5 L :L
PIE67 70x65x29,5 400VAC 3N 2x922 10 36 328 +36
PIWE64 40x65%29,5 400VAC 3N 1x@30 5 [ wok b
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5 5
)
PIWEG4

36

SEEH
L(BZSaL 36
n

L 628 ——L

Tﬂ

i
s

EE

O

]

00

o d e d e




€83 WERY

Elektrisk spis

Robust och télig spis i bankmodell. Gjut-
jamsplattor @ 220 mm och 2,6 kW, pa
vissa modeller d&ven med en mindre platta
@ 180 mm och 1,5 kW. Alternativt en singel
gjutjdrnsplatta @ 330 mm med effekten
3,5 kW. Stromstéllare med sju ldgen och
signallampa som visar "Power on". Varje
platta har automatiskt 6verhettningsskydd

som hjalper till vid felaktig anvédndning eller
med tomma kérl. Toppskivan pressad i ett
stycke, skarvfri med rundade hom for basta
och enklaste rengoring.

Samtliga enheter levereras med stadiga
fotter.

Hallbar och praktisk.

meE oo B v/He m 11
& 8
PCE64 40x60x29,5 1x@18+1x@22 400VAC2N 4,1 © _ o0 _ 00 00 j u‘p 8
PCE64P 40x60x29,5 2x022 400VAC2N 52
PCE67 70X60X29,5 2)(@]84—2)(@22 400VAC3N 8,2 36 LSZB"L' 36 36 LSZSA—L 36 SS'L 6284—L'35 —10#4244—17
PCE67P 70x60x29,5 4x@22 400VAC3N 10,4 7 7 =7
PCE64M 40x60x29,5 1xQ931 230VAC 3,5 HE Sl k= T
PCE64 PCE64P PCE64M 3
O 00|
1,5 2,6 N
L— AOO—J L— 400 A-J 700
PCE67 PCE67P
2,6 1.5 26) 126
1.5 2,6 2,6 1,5



Gasspis

Gasspisar i bankmodell, tva eller fyra 6ppna  for kastruller ner till 100 mm i diameter.

brannare med effekt fran 3,5 kW till 6 kw. Effektiva vilobrénnare, vél skyddade och
Fogfria toppskivor med rundade homn for konstruerade for enkel service.
enkel rengoring. Brédnnarna placerade for Samtliga enheter levereras med stadiga

att ge plats for stora kérl, optimalt 280 mm fotter.
i diameter. Emaljerade kastrullstod tillverkade Beprovad teknik med prestanda.

[Mod] Q@ cm B kw m - e e
PCG64 40x65x29,5 1x3,5 - 1x6 9,5 Gasol, naturgas och stadsgas -
PCG64P 40x65x29,5 2x6 12 Endast naturgas OO OO OO 4G ?N
PCG67 70x65x29,5 2x3,5 - 2x6 19 Gasol, naturgas och stadsgas 7 7 o R ot t
PCG67P 70x65x29,5 4x6 24 Endast naturgas 36 »l—— 3234-L 36 3s—l-7 sza—i— 3 52 1osL— 424J7o
PCG64 PCG64P 31,
) 6 i
6 6 % T LT 8
PCG67 PCG67P
3,5 6 6 700
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Glaskeramikspis med ugn

Enkel och snabb. Glaskeramikhéll med 6 mm
Ceranglas och runda félt @ 220 mm och
2,5 kW, pa vissa modeller dven @ 180 mm
och 1,8 kW och @ 145 mm och 1,2 kW.
Spishéllen har en funktion som varnar for
varm platta vid 50°C. Stromstéllare med sju
légen. Toppskivan pressad i ett stycke, skarv-
fri med rundade horn for enkel rengoring.
Elektrisk ugn med bade varmluft och statisk
varme. Anpassade for GN1/1 men med
extra djupt ugnsutrymme for storre platar/

galler. Levereras med ett forkromat galler
530x480 mm. Rostfri med rundade invén-
diga horn ger god hygien och enkel ren-
goring. Aven ugnsluckan &r rostfri in- och
utvandigt och ger lang livsléngd. Extra kraftig
ugnsbotten ger jgmnare vérme.
Termostatstyrd med temperaturintervall
mellan 50-300°C.

Lag energiférbrukning med hog
effektivitet.

@M@ - A@ v Ao Ben <o e me
CFVE67 70x65x90 1 . 57x49x29,5 1x014,5+1xQ18+2x@22 51x54,6 400VAC3N 12,2
CFVE67P  70x65x90 1 57x49x29,5 4x922 51x54,6 400VAC3N 14,2
CFVE67 CFVE67P
1,8 2,5
2,5 12 2,5 2,5
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Elspis med ugn

Hallbar och med minimal konsumtion.
Gjutjdrnsplattor @ 220 mm och 2,6 kW,
pé vissa modeller dven med en mindre
platta @ 180 mm och 1,5 kW. Stromstéllare
med sju ldgen och signallampa som visar
Power on. Varje platta har automatiskt 6ver-
hettningsskydd som hjélper till vid felaktig
anvéandning eller med tomma karl. Topp-
skivan pressad i ett stycke, skarvfri med
rundade horn for enkel rengoring.

Elektrisk ugn med bade varmluft och statisk
varme. Anpassade for GN1/1 men med

extra djupt ugnsutrymme for storre platar/
galler. Levereras med ett forkromat galler
530x480 mm. Rostfri med rundade
invdndiga hérn ger god hygien och enkel
rengdring. Aven ugnsluckan &r rostfri in-
och utvandigt och ger lang livsléngd. Extra
kraftig ugnsbotten ger jamnare véarme.
Termostatstyrd med temperaturintervall
mellan 50-300°C.

Lag energiférbrukning med hog
effektivitet.

mE - A@ v A« B m Vha mE
CFE67 70x65x87 1 57x49x29,5 2x@18+2x022 400VAC3N 12,4
CFE67P 70x65x87 1 57x49%29,5 2xQ022 400VAC3N 14,6
26 15 CFE67 26 26 CFE67P

1,5 2,6 2,6 2,6

COTOOO

630/730-
m

T §{
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Li assj
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Gasspis med ugn

Kraftfulla i kompakt storlek. Pélitliga — detta djupt ugnsutrymme for storre plétar/galler.
ar karakteristiskt for gasspisar i den 3:e ge- Levereras med ett forkromat galler
nerationen. Fogfria toppskivor med rundade ~ 530x480 mm. Rostfri med rundade
horn for enkel rengoring. Brénnarna place- invédndiga hérn ger god hygien och enkel
rade for att ge plats for stora karl, optimalt rengdring. Aven ugnsluckan &r rostfri in-
280 mm i diameter. Emaljerade kastrullstod ~ och utvandigt och ger lang livslangd. Extra
tillverkade for kastruller ner till 100 mm i kraftig ugnsbotten ger jamnare vdarme.
diameter. Effektiva vilobrénnare, val skyddade Termostatstyrd med temperaturintervall
och konstruerade for enkel service. mellan 50-300°C.

Elektrisk ugn med bade varmluft och statisk ~ Kraftig, funktionell, kompakt

vérme eller statisk gasugn med piezoténd- och tillforlitlig.

ning. Anpassade for GN1/1 men med extra

[Mod] Qem @ A@E v Bor V/Hz TR mE
CFG67 70x65x90 1 - 57x53x29,5 - 24 - Gasol och naturgas
CFG67P 70x65x90 1 - 57x53x29,5 - 29 - Endast naturgas
CFGE67 70x65x90 - 1 . 57x49x29,5 400VAC3N 19 4,2 Gasol och naturgas
CFGE67P 70x65x90 - 1 . 57x49x29,5 400VAC3N 24 4,2 Endast naturgas
CFG611 110x65%x90 1 - 57x53x%29,5 - 33,5 - Gasol och naturgas
CFG67 CFG67P
350 | 61 CFGE67 6 6 | CFGE67P
6 3,5 6 6
CFGe11
6 35

3,5 6 3,5



Gasspis 6 brannare med gasugn

Kraftfull i kompakt storlek — med 3 st 6ppna for GN1/1 men med extra djupt ugnsut-

brénnare pa 6 kW och 3 st pd 3,5 kW. rymme for stdrre platar/galler. Extra kraftig
Emaljerade kastrullstod tillverkade for kastrul- ~ ugnsbotten ger jdmnare varme. Rostfri och
ler upp till @ 280 mm (optimalt) och ner rundade invandiga hom for lang livslangd
till @100 mm. Fogfri toppskiva med rundade ~ och enkel rengoring.

horn for enkel rengéring. Underskap med darr, helt i rostfritt.

Termostatreglerad gasugn 5 kW, anpassad Kraftig, funktionell och tillforlitlig.

Teknisk innovation
' o . Kontrollvred designade fér att
. OO 00O - COO000 OO G T =l OCOCO00O Ti(; vara vattenskyddade.
c ) c ] = J g 31514 ! g
g g g g
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Gasfritos

Enkel och palitlig. Djup bassang pa 8 liter
med rundade innerhérn, utan nagra svets-
fogar for enkel rengéring. Bassangen ger
plats for 6verkok och har dven kallzon vilket
ger béttre oljekvalitet. De utvandiga bran-
narna styrda med viloldga ger stabil varme,

termostatreglerad gaskran instéllbar fran
100-180°C, manuellt aterstéllningsbart
overhettningsskydd. Fritdsen levereras med
korg, lock och filter, avtappning i fronten.
Kompakt och sdker.

[mod] ¢ IS < St k] 6

Gastyp
FQG64 40%x65x%29,5 1 8 7 Gasol och naturgas 5 N N
FQG66 60x65x%29,5 2 8+8 14 Gasol och naturgas o @ © o 8 °0 8 ©
36 'l-* 3284—L 36 36 *L 5284
Gt 30 Gt 30
&1 &I
o o

=,

L— 400——‘




Elektrisk fritos

Effektiv och séker. Djup bassang pa 10 liter
med rundade innerhdrn, utan nagra svets-

fogar, for enkel rengoring. Snedstélld botten
for battre tomning. Varmeelement placerade

6verhettningsskydd. Indikeringslampa som
visar uppvarmning av oljan. Fritésen levere-
ras med korg, lock och filter, avtappning

i fronten.

i bassdngen, enkelt upplyftbara ur basséng-
en for enkel rengdring. Temperaturintervall
frdn 100—-180°C, manuellt aterstallbart

Samtliga enheter levereras med stadiga
fotter.
Kraftig och tillforlitlig.

[Mod ) 7| Qem S S V/Hz mea
FQE64 40x60x29,5 1 10 400VAC3N 6 [
FQE64P 40x60x29,5 1 10 400VAC3N 9 s S g
s o o ) G “‘
FQE66 60x60x295 2 10+10 400VAC3N 12 LA e ° 8 °°§ ° AN <t B}
FQE66P 60x60x295 2 10+10 400VAC3N 18 L
36 3284—1" 36 364 528 A* 36 52 106L 424 J70
Gt %0 G %0
= & T
o o
[2]
8

L 400 J [ ® 600
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Gasstekhall

Kraftfulla stekhéllar med slat, réfflad eller instéllbar temperatur fran 200-400°C
kromad stekyta. Fast hogt stankskydd pa (300°C pé kromhéllarna). Kraftiga brénnare
tre sidor. Piezoelektrisk téndning, sékerhets- for jamn uppvérmning.

termostat med termoelement, manuellt Tillforlitlig och snabb.

[Mod] Qem Ac G Soom O o0 m @ |

FTG64L 40x65x29,5 . - 39,6x55,5 . - - 5 1

FTG64LC 40x65x29,5 - . 39,6x55,5 . - - 5 1

FTG64R 40x65x29,5 . - 39,6x555 - - . 5 1 9 2 Elu uO o Oo Elu uO ° O Elu

FTG66L 60x65%29,5 . - 59,6x55,5 . - - 10 2 »L J

FTG66LC 60x65x29,5 - . 59,6x555  + - - 10 2 364+4-—328—=44-36 367 528 t- 36 364 728 +-36

FTG66M 60x65%29,5 . - 59,6x55,5 - . - 10 2 20 -

FTG66MC 60x65x29,5 - . 596x555 - - - 10 2 Rife]= oM cE Bile

FTG68L 80x65%29,5 . - 79,6%55,5 . - - 12,5 2 f f f

FTG68LC 80x65x29,5 - . 79,6x55,5 . - - 12,5 2

FTG68M 80x65%29,5 . - 79,6x55,5 - . - 12,5 2

FTG68MC 80x65%29,5 - . 79,6x55,5 - . - 12,5 2

Samtliga stekhallar &r godkénda fér gasol, naturgas och stadsgas

= = =

st N S —,
L— 400—-J P 600 —— Li 8004—1




Elektrisk stekhall

Kraftfulla stekhéllar med slét, réfflad eller 0—300°C. Stor stekyta i forhallande till
kromad stekyta. Fast hogt stankskydd pa tre enhetens storlek i sin helhet.

sidor. Snabb tillagning och enkel rengéring. Samtliga enheter levereras med stadiga
Uppsamlingskérl pa 2,5 liter, kraftiga elek- fotter.

triska element med termostatkontroll Snabb med hég prestanda.

[Mod] QPem Ac  Cr & O DO m V/Hz m |

f FTE64L 40x60x29,5 . = 39,6x55,5 . = = 3,9 1

< |L|GE § FTE64LC 40x60x29,5 - . 39,6x55,5 . = = 400VAC3N 3,9 1

UO o Oo Oo = 1 . Y ) FTE64R 40x60x29,5 - - 396x555 - - .  A400VAC3N 3,9 1
FTE66L 60x60x29,5 . = 59,6x55,5 . = = 400VAC3N 7,8 2

36+ 928 36 52-4-410 424 70 FTE66LC 60x60x29,5 - . 59,6x55,5 . = = 400VAC3N 7.8 2
- FTE66M 60x60x29,5 . = 59,6x55,5 = . = 400VAC3N 7.8 2
ﬂ E FTE66MC 60x60x29,5 - . 59,6x55,5 = . - 400VAC3N 7,8 2
ff FTE610L 100x60x29,5 . - 79,6x55,5 . = = 400VAC3N 11,7 3
FTE610LC 100x60x29,5 = . 79,6x55,5 . - - 400VAC3N 11,7 3

2 FTE610M 100x60x295 - N 796x555 - . - 200VACAN 11,7 3

< FTE610MC 100x60x29,5 - . 79,6x555  — . - 400VAC3N 11,7 3

Ryggdistans medféljer ej till Wery elektrisk stekhall
=
=

f 1000 !
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Klamagrill

Enkel att montera pa WERY elektrisk stek- mm ger maximalt utnyttjande och okar
hall. Helt i rostfritt, slat stekyta, slitstark kapaciteten.
fiaderupphangning. Effektreglerad med Kraftfull och funktionell.

1,5 kW element. Den stora ytan 340x340

[Mod] Monteringsbredd Ac S O V/Hz fow |
CGEM 370 . 34x34 . 230VACIN 1,5 1




Grillhalster

Designad for grillning av kétt, fisk och
gronsaker direkt pa de forstérkta elementen.
Jamn varme med kraftfulla element. Stor
|6stagbar vattenldda som samlar upp stek-
fett och rester, underlattar samtidigt ren-

goring. Vattenangan ger grillade produkter
en snabbare och mer saftig grillning. Effekten
regleras i sex steg med en maximal tempe-
ratur pa 400°C.

Innovativ, snabb och kraftfull.

fnod Dam S v mE
CWE64 40x60x29,5 26,5x42 400VAC3N 4,1
CWE66 60x60%29,5 39x42 400VAC3N 5,5 O O
CWE68 80x60x%29,5 54x42 400VAC3N 8,2 = = = =
36 <>L 328 J« 36 36 <>L 528 47 36
30 E 30 E
i
g

|

~——— 600

30

224

7

~Le

o O

T =
*L 728 A, 36

E

L— AOO—J Li 600

800 ————=

Iﬁ,u -
52 106L— a2 Alvo

i

295
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Pastakokeri

Bra produktionskapacitet, enkel att anvdnda  pafylinad och éverloppsfunktion. Kraftfulla
och underhalla. Djup bassang med rundade  element for snabb uppkokning, regleras
innerhorn utan nagra svetsfogar for enkel i sex steg med stromstallare.

rengdring. Tvé alternativt tre korgar, enkel Praktisk och mangsidig.

I b |

[ Mod QPem S S V/Hz m . T

= _ s 2

CPE64 40%60x295 1 14 400VAGSN 57 O = O = Pl o
CPE66 60x60x295 1 28 400VACSN o = s 5 . [ |
-+ 328 J* 36 36 *L 528 J* 36 = 106L 424 J70

~———600




Lavastensgrill

Designad for grillning av kétt, fisk och
gronsaker. Den hoga effekten ger jamn
och snabb grillning. Sténkskydd pé tre
sidor, grillgaller av rundstav, perfekt for
alla sorters grillning. Som tillbehor finns
grillgaller for fett kott t.ex. flaskkarré. Upp-

samlingskérl for fett och stekrester. Lava-
sten som vilar pa lostagbart galler, for enkel
rengdring. Brannare med vilolaga, piezo-
tdndare och reglering med gaskran.
Kraftfull och mangsidig.

[Mod] Q@ cm m < m Gastyp g g |8 o@e o
PLG64 40x60x29,5 1 36,5x51 7 Gasol, naturgas och stadsgas 5 S o) o o ]
0
PLG68 60x60x29,5 2 76,5x51 14 Gasol, naturgas och stadsgas ° O O@ O@ ~Ua D &
= _ 5B Iﬁ“ - ey
36 4,L 308 J« 36 36 l-i 728 A— 36 52 1oeL— 424 Jm
30 ﬂ
G
o

PGSSA
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Varmeri

Vattenbadsvarmeri med djup basséng med Pommes frites varmeri med under- och
rundade innerhorn, utan nagra svetsfogar 6vervarme. GN 1/1 kantin med djup
for enkel rengoring. Folieelement placerade 150 mm och snedstélld bottenplat for
under basséngen med integrerat éverhett- enklare atkomst och rengéring.

nings- och torrkokningsskydd. Olika modeller ~ Enkel med lag energiforbrukning.
400, 600 eller 800 mm breda, med tem-
peraturintervall fran 30—-90°C.

@ Qo Sem V/Hz v
BME64 40x60x29.5 1xGN1/1 230VIN 1 : % -1 1
BMEG6  60x60x29,5 1xGN1/1 2xGN1/4__ 230VIN _ 1,8 ‘ fee 8 00 5 of
BME68 80x60x29,5 2xGN1/1 230VIN 2 + +
36 >L7 328 4*86 36 'L J\ 36 + L J + 36 —LOJR 424—-17 86<>Lf 3254' 36 104‘7 424—'17
BSEI64  40x60x75  1xGN1/1 230VIN 2
704 70
ach E ir £

600

13

g
L

13

F— 00—




Avstdllningsbank — vask

Solid, kompakt och enkel att rengora.
Draglédda for GN 1/1 eller med rostfri lada.
Expansionsbeslag med enkel demontering.
Vask 500x400x 150 mm med blandare 2"

I
[Mod] QPem — j
PL61 10x60x29,5 - e
PL62 20x60x29,5 - i T 7 il
PL64 40x60x29,5 - 36 <>l L» 36 —L OJ—— 424 —-lm
PL64C 40x60x29,5
PL66 60x60%29,5
PL66C 60x60%29,5
LA66 60x60x29,5 [Mod RVIS

L

474 J
600
800
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Kylbank

Anpassade till alla enheter, komplett med
kylmaskin. Lador med GN1/1 kantiner och
cirkulationsflakt for jamn kyla. Utrustade
med tovattentork och kraftiga stéllbara
fotter.

MKE-16
[Mod] M Qem Antal lador
MKE12 -2 +8°C_ 120x535x63H 2
MKE16 —2+8°C  160x53,5x63H 4
MKE22 -2 +8°C_ 220x53,5x63H 6
MKE28 -2 +8°C 280x535x63H 8

—_——— = —

1600

[

535



Stativ och underskap

Tillverkade helt i rostfritt med kraftiga stall-
bara fotter. Stativen har rostfri underhylla.
Underskapen kan kompletteras med
draglddor, dorrar och hyllplan.

Tecken-
forklaring

m Modell
m Elektriska modeller
m Gasmodeller

@ cm Utvandiga matt

V/Hz Stromférsorning
m Effekt gas

m Elektrisk effekt
n m Ugnseffekt

n Elektrisk ugn
am

m Antal kokzoner/stekzoner eller brannare

m Kw Antal och effekt 6ppna brénnare

O Slat stekyta

m Réfflad stekyta

(Il Slat + réfflad stekyta
Ac Stal

Cr Krom

Inox Rostfritt stal
@ Antal bassédnger

@ It Bassangvolym

@ m Bassdngmatt

n cm  Innermétt ugnskammare

& cm  Métt aktiv stekyta/hallyta

[ Dragléda
S Statisk ugn
\V Varmluftsugn
Rostfria underskap Rostfria stativ
[Mod] @ cm Fack frén vénster [Mod] @ cm Hyllplan
BV64 40%53,5%x63 40 562 20%53,5%63 -
BV66 60x53,5x63 60 SR64 40x53,5x63 .
BV67 70x53,5%63 70 SR67 60x53,5x63 .
BV68 80x53,5x63 40+40 SR68 80x53,5x63 .
BV610 100x53,5x63 60+40 SR610 100x53,5x63 .
SR612 120x53,5x63 .
Rostfria dérrar Draglédor
m For underskép m Lador
P40 40 cm Cs40 25t 1/1-150 GN
P60 60 cm CS60 2 st 150 mm djup

P70 80 cm




Storkok

MASKINKONSTRUKTIONER AB

Goteborg e Tel 031-29 92 20
www.mkab.eu
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