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UNDER CONSTRUCTION

% WERY Elektrisk stekhall FTE64

Wery elektrisk stekhall FTE64 har 3,9 kW effekt. Levereras som standard med slat stekyta,
men finns aven tillganglig med réafflad stekyta. Kan aven fas med kromad stekyta. Enheten har
fast, hogt stankskydd och 2,5 liters uppsamlingskérl for fett. Temperaturen regleras med
termostat mellan 50-300°C.

Effektiv

Wery elektrisk stekhall FTE64 har hdg effekt och aktiv stekyta pa 39 x 55 cm. Uppvarmning till arbets-
temperatur (180°C) tar mindre an tio minuter. P& stekhallen far 6 st hamburgare (150 gr) plats samtidigt
och 66 st hamburgare (150 gr) kan tillagas per timma. Stekhallen kan anvandas for de flesta/alla typer
av stekning. Kromhéllen kraver mindre fett vid stekning. Lamplig for gatukok, café och sma
restauranger.

Lang livslangd

Wery elektrisk stekhall har stekyta i stal och topp, front och sidor i rostfritt stal, vilket borgar for lang
livslangd. De rostfria ytorna ar latta att gora rent. Alla reglagen ar utférda sa att de skyddas fran vatten.
CE-godkand och levereras med utférlig svensk bruksanvisning.

Placering och sakerhet

Enheten bor placeras pa Wery stativ/underskap/kylbank men kan aven placeras pa annan bank/kylbank
da enheten &r utrustad med gummifotter. Flera enheter kan kopplas ihop med en hopkopplingslist som
forhindrar ansamling av smuts.

Tillbehor: hopkopplingslist, klamgrill, rafflad stekbordsskrapa

Tekniska specifikationer —

Effekt: 3,9 kW
Anslutning el: 400V 3N~ 50Hz AC

Rek. sdkring: 6 A ) /
Anslutningskabel: 5x1,5 mm?®, 180 cm e s
Anslutning gas: P (£

Anslutning VA: O VR

Dimension BxDxH: 400x600x295 mm ‘ F
Vikt bto/nto: 40/36 kg < 1 0@, :

| -

~

Bilden visar FTE66L
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Installationsritning FTE64
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Modell Stekyta Artikelnr.
FTEG4L Slat hall 1232.1104
FTEG4R 1/2-rafflad hall | 1232.1204
FTEG4LC | Slat kromhall 1232.1304
[a]
400

Symbolfdrklaring for installationsritning

E = Elanslutning

G = Gasanslutning

AF= Kallvattenanslutning
AC= Varmvattenanslutning
S = Avlopp

PE = Eluttag 230V enfas
CE= Anslutningskabel

OBSERVERA!

Ratt till tekniska andringar forbehalles

Alla anslutningar skall forses med avstangningsanordning néara enheten
Jordfelsbrytare far inte anvandas pa fast installerad utrustning.

Kabel av kvalitet RQQ / H05Z1Z1-F rekommenderas

Installation skall utféras av behérig yrkesman

Las manualen fore installation och driftstart

Denna information géller endast utrustning marknadsférd av Maskinkonstruktioner AB
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% WERY Elektrisk stekhall FTE66

Wery elektrisk stekhall FTE66 har 7,8 kW effekt. Levereras som standard med slat stekyta,
men finns aven tillganglig med 1/2-rafflad stekyta. Kan aven fas med kromad stekyta. Enheten
har fast, hogt stéankskydd och 2,5 liters uppsamlingskarl for fett. Temperaturen regleras i tva
zoner med termostat mellan 50-300°C.

Effektiv

Wery elektrisk stekhall FTE66 har hog effekt och aktiv stekyta pa 59 x 55 cm. Uppvarmning till arbets-
temperatur (180°C) tar ca 8 min. Pa stekhallen kan 132 st hamburgare (150 gr) tillagas per timma.

12 st hamburgare (150 gr) far plats samtidigt. Stekhallen kan anvéandas for de flesta/alla typer av
stekning. Kromhallen kraver mindre fett vid stekning. LAmplig for gatukok, café och restauranger.

Lang livslangd
Wery elektrisk stekhall har stekyta i stal och topp, front och sidor i rostfritt stal, vilket borgar for lang

livslangd. Alla reglagen ar utférda sa att de skyddas fran vatten. CE-godkand och levereras med utforlig
svensk bruksanvisning.

Placering och sakerhet
Enheten bor placeras pa Wery stativ/underskap/kylbank men kan aven placeras pa annan bank/kylbank

da enheten ar utrustad med gummifétter. Flera enheter kan kopplas ihop med en hopkopplingslist som
férhindrar ansamling av smuts.

Tillbehor: hopkopplingslist, klamgrill, rafflad stekbordsskrapa

Tekniska specifikationer

Effekt: 7,8 kW

Anslutning el: 400V 3N~ 50Hz AC
Rek. sékring: 13 A
Anslutningskabel: 5x1,5 mm?, 180 cm !
Anslutning gas: & WERY
Anslutning VA:

Dimension BxDxH: 600x600x295 mm ~ 5 9@’ k r
Vikt bto/nto: 56/51 kg \ >
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Installationsritning FTE66
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Modell Stekyta Artikelnr.
< FTE66L Slat hall 1232.1106
x FTE66M | 1/2-rafflad hall | 1232.1206
FTE66LC | Slat kromhall | 1232.1306
FTEsemc | L/27afflad 1545 1406
kromhall

600

Symbolfdrklaring for installationsritning

E = Elanslutning

G = Gasanslutning

AF= Kallvattenanslutning
AC= Varmvattenanslutning
S = Avlopp

PE = Eluttag 230V enfas
CE= Anslutningskabel

OBSERVERA!

Ratt till tekniska andringar férbehalles

Alla anslutningar skall forses med avstdngningsanordning néara enheten
Jordfelsbrytare far inte anvandas pa fast installerad utrustning.

Kabel av kvalitet RQQ / H05Z1Z1-F rekommenderas

Installation skall utféras av behérig yrkesman

Las manualen fore installation och driftstart

Denna information géller endast utrustning marknadsférd av Maskinkonstruktioner AB
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% WERY Elektrisk stekhall FTE610

UNDER CONSTRUCTION

Wery elektrisk stekhall FTE610 har 11,7 kW effekt. Levereras som standard med slat stekyta,
men finns aven tillganglig med 1/3-rafflad stekyta. Kan aven fas med kromad stekyta. Enheten
har fast, hogt stankskydd och 2,5 liters uppsamlingskarl for fett. Temperaturen regleras i tva
zoner med termostat mellan 50-300°C.

Effektiv och med stor kapacitet

Wery elektrisk stekhall FTE610 har hog effekt och aktiv stekyta pa 99 x 55 cm. Uppvarmning till arbets-
temperatur (180°C) tar mindre &n tio minuter. P& stekhéallen far 18 st hamburgare (150 gr) plats
samtidigt och 198 st hamburgare (150 gr) kan tillagas per timma. Stekhallen kan anvandas for de
flesta/alla typer av stekning. Kromhallen kraver mindre fett vid stekning. Lamplig for gatukok, café och
restauranger.

Lang livslangd

Wery elektrisk stekhéll har stekyta i stal och topp, front och sidor i rostfritt stal, vilket borgar for lang
livslangd. De rostfria ytorna &r latta att gora rent. Alla reglagen &r utférda sa att de skyddas fran vatten.
CE-godkand och levereras med utforlig svensk bruksanvisning.

Placering & sakerhet

Enheten bor placeras pa Wery stativ/underskap/kylbank men kan aven placeras pa annan bank/kylbank
da enheten ar utrustad med gummifétter. Flera enheter kan kopplas ihop med en hopkopplingslist som
férhindrar ansamling av smuts.

Tillbehor: hopkopplingslist, klamgrill, rafflad stekbordsskrapa

Tekniska specifikationer

Effekt: 11,7 kW

Anslutning el: 400V 3N~ 50Hz AC
Rek. sékring: 20 A
Anslutningskabel: 5x2,5 mm?, 180 cm
Anslutning gas:

Anslutning VA:

Dimension BxDxH: 1000x600x295 mm A @ @o @, :
»e Y

Vikt bto/nto: 95/88 kg

~

Bilden visar enhet med 1/3 rafflad stekyta
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Installationsritning FTE610
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- E Modell Stekyta Artikelnr.
™ FTE610L Slat hall 1232.1110

FTE610M 1/2-rafflad hall | 1232.1210
FTE610LC Slat kromhall 1232.1310

FTEslomc | Herafflad 505 1400
kromhall

1000

Symbolfdrklaring for installationsritning

E = Elanslutning

G = Gasanslutning

AF= Kallvattenanslutning
AC= Varmvattenanslutning
S = Avlopp

PE = Eluttag 230V enfas
CE= Anslutningskabel

OBSERVERA!

Ratt till tekniska andringar forbehalles

Alla anslutningar skall forses med avstangningsanordning néara enheten
Jordfelsbrytare far inte anvandas pa fast installerad utrustning.

Kabel av kvalitet RQQ / H05Z1Z1-F rekommenderas

Installation skall utféras av behorig yrkesman

Las manualen fore installation och driftstart

Denna information géller endast utrustning marknadsférd av Maskinkonstruktioner AB
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